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Aby vareni bylo pro Vas stejnym potéSenim jako jidlo
prectéte si, prosim, tento navod k pouziti. Pak mlzete
vyuzit vSechny technické pfednosti Vaseho sporaku.

Ziskate dulezité informace k Vasi bezpec¢nosti.
Seznamite se s jednotlivymi dily VaSeho nového sporaku.
A krok za krokem Vam ukazeme jak jej budete nastavo-
vat. Je to zcela jednoduché.

V tabulkach naleznete hodnoty nastaveni a zasuvné vysky
pro mnoho béznych pokrmd. VSe bylo testovano v nasem
studiu vareni.

A pokud se nékdy vyskytne porucha — naleznete zde in-
formace, jak odstranite malé poruchy svépomoci.

Podrobny obsah Vam pomze pfi rychlé orientaci v navo-
du k pouziti.

A nyni dobrou chut.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotfebice je 48 dB (A), coz predstavuje vazenou
hladinu akustického vykonu Lwa vzhledem k referenénimu akustickému vykonu 1pW.

Pfipadné technické zmény, tiskové chyby a odliSnosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny bez
upozornéni. Aktualni navod najdete na webovych strankach www.bosch-spotrebice.cz a

www.siemens-spotrebice.cz.
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Dulezité informace

Pred instalaci

Ekologicka likvidace

Poskozeni béhem
transportu

Pripojeni k el. siti

I

Peclivé prectéte navod k pouZiti. Pouze pak muzete
spotfebi€ spravné pouzivat.

Navod k pouziti a montazni navod peclivé uschovejte.
Pokud spotfebi¢ predavate dalSimu uzivateli, pfilozte
oba navody.

Obalovy material ekologicky zlikvidujte.

Tento spotfebic je oznacen v souladu s evropskou smérni-
ci 2002/96/EG o elektrickych a elektronickych vyslouzi-
lych spotfebicich (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Tato smérnice stanovuje ramec pro odbér a recyklaci vy-
slouzilych spotfebicu platny v celé Evropské unii.

Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni

Uvedeny symbol na vyrobku nebo v priivodni dokumentaci
znamena, ze pouzité elektrické nebo elektronické vyrobky
nesmi byt likvidovany spole¢né s komunainim odpadem.
Za ucelem spravneé likvidace vyrobku jej odevzdejte na
ur€enych sbérnych mistech, kde bude pfijat zdarma.

DalSi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Gufadu nebo

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt
v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty.

Zkontrolujte spotfebi€ po rozbaleni. Pokud jste zjistili
Skody zplsobené transportem, neuvadéjte spotrebi¢ do
provozu.

Pfipojeni smi provést pouze autorizovany odbornik.
Bude-li spotfebi¢ poskozen kvuli nespravnému
pfipojeni, odpadne narok na zaruku.



Bezpecnostni
pokyny

Horka pecici trouba A

Opravy A

poskozeni

Pecici plech, alobal nebo
jidlo na dné trouby

Voda v troubé

Spotfebi€ je ur€en vyhradné k pouziti v domacnosti.
Spotiebi¢ pouzivejte pouze k pfipravé pokrmu.

Otevrete opatrné dvirka pecici trouby. Mohla by
vytrysknout horka para. Nikdy se nedotykejte vnitfnich
ploch spotfebiCe ani topnych téles. Nebezpeci
popalenin! Udrzujte déti z dosahu spotfebice.

V pecici troub& neuchovaveijte zadné hoflavé pfedméty.
Nebezpeci pozaru!

Pfipojovaci kabely elektrickych spotfebicli nesméji byt
sevieny horkymi dvitky trouby. Mohlo by dojit k poSko-
zeni izolace. Nebezpedi zkratu.

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Nebezpedi urazu
proudem. Opravy sméji byt provedeny pouze techniky
autorizované servisni sluzby vyskolenymi vyrobcem.

Je-li spotiebi¢ poSkozeny, odpojte ho od elektrické sité.
Kontaktujte autorizovany servis.

Nedavejte na dno pecici trouby plech na peceni.
Nevykladejte dno trouby alobalem. Nedavejte na dno
Trouby zadné jidlo. Mze zde dojit k nahromadéni
tepla. Doby pro peceni pak jiZ nesouhlasi a dojde k
poskozeni smaltu.

Nelijte do horké pecici trouby nikdy vodu. Mze dojit
k poskozeni smaltu.



Stavy z ovoce Nepieplfiujte formu na peceni kolacu se $tavnatym ovo-
cem. Stavy z ovoce, kapajici z plechu, zanechavaji skvrny,
které nelze odstranit.

Pouzijte radé&ji hlubSi univerzalni panev.

Vychladnuti pfi otevie- Troubu nechte vychladnout, pouze kdyz je zaviena.

nych dvitkach trouby Nepfivirejte nic do dvifek trouby. | kdyby byla dvirka
trouby jen trochu pooteviena, mohl by se asem poSkodit
nabytek v okoli trouby.

Tésnici plochy dvifek Jsou-li tésnici plochy dvifek velmi zaspinéné, dvirka se

jsou velmi zaspinéné budou $patné dovirat, az bude trouba v provozu. Okolni
nabytek by se mohl poskodit. Tésnici plochy dvifek
udrzujte v Cistoté.

Dvirka pecéici trouby Nesedejte si, ani nestoupejte na dvirka pecici trouby.

Transport spotiebice Nenoste ani nedrzte spotfebi¢ za madlo dvifek. Madlo
nevydrzi vahu spotfebi¢e a mize se odlomit.



Vas novy spotiebié

Ovladaci panel

V této kapitole se seznamite se svym novym spotfebi-
¢em, s obsluhou ovladaciho panelu s ovladacimi knofliky
a s kontrolkami.

Ziskate informace o druzich ohfevu a o pfisluSenstvi.

Detailni odchylky zavisi na modelu pfistroje.

[ Volic
teploty



Trouba

Voli¢ funkci

Nastaveni druhu ohfevu v troubé voli¢em funkci.
Voli¢em funkci mizete otacet doprava nebo doleva.

Polohy:
0 vypnuto (off)
) Rychloohiev pro rychlé pfedehfati

] Velkoplogny gril

pro grilovani vice steakd,
parkd, ryb a toastl

Horkovzdusny pro grilovani velkych
cirkulaéni gril kusd masa

8 Dolni ohfev pouzijte pro pokrmy,
které vyZaduji tmavsi
a propecenéjsi povrch

& 3D Horky vzduch**  pro kolace a pizzu na
dvou urovnich, listove
tésto a placi¢ky na dvou
urovnich soucasné

(= Horni a dolni ohfev ~ Peceni kolacu, masa

nebo grilovani je mozné
pouze na jedné uUrovni.
Kolace Ize péci v kolaco-
vé formé i na plechu,
hovézi, teleci a zvéfinu
Ize péci na pecicim
plechu.

* Druh ohfevu s nimz byla stanovena tfida energetické

ucinnosti podle EN 50304.

Kdyz nastavite voli¢ funkci do pozadované polohy,
vnitti svétlo trouby se rozsviti.



Voli€em teploty nastavite teplotu nebo vykon grilu.

Voli¢ teploty
Teplota
50 - 270 rozsah teplot v °C
Gril (1
1 slaby gril
2 stfedni gril
3 silny gril

Kontrolka volice teploty sviti, kdyZ pecici trouba hfeje.
V prestavkach ohfevu zhasne.

Nastaveni grilu Nastaveni na velkoplosném grilu provedete pomoci
volie teploty.

Pecici trouba
a prislusenstvi

Prislusenstvi mGze byt do pedici trouby zasunuto do
4 rGznych drovni.

PFislusenstvi mGzete do dvou tfetin vytahnout, aniz se
pfeklopi. Tak Ize jidla snadnéji vyjmout z trouby.
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PrisluSenstvi Prislusenstvi mlzete ziskat u servisni sluzby nebo ve spe-
cializovanych prodejnach. Uvedte, prosim, ¢islo HEZ.

Rost HEZ434000

pro nadobi, kolacové formy, pecené, grilované kousky
a mrazena jidla.
Rost se musi zasouvat probybem dold ~—.

Univerzalni panev HEZ432000

pro Stavnaté kolace, pec€ivo, mrazena jidla a velké pecené.
Muze byt pouzita také k zachycovani tuku, kdyz grilujete
pfimo na rostu.

Univerzalni panev zasurnite zkosenim k dvitkam pecici

trouby.

Zvlastni prislusenstvi

Hlinikovy plech HEZ430000

Na kolace a pecivo.

Rost HEZ434000

Na nadobi, kolacové formy, pecené, grilovana
a zmrazena jidla.

Univerzalni panev HEZ432000

Pro Stavnaté kolace, pecivo, zmrazena jidla a velké
pecené

Smaltovany plech HEZ431000

Pro kolace a pecivo

Teleskopicky vysuv x2 HEZ438200

S vysuvnymi kolejni¢kami na urovni 1, 2, 3, mizete
vytahnout pfislusenstvi a nepreklopite je.

Teleskopicky vysuv x3 HEZ438300

S vysuvnymi kolejni¢kami na drovni 1, 2, 3, mazete
vytahnout pfisluSenstvi a nepfeklopite je.

Ochranna mfizka

Ochranna mfizka je pfipevnéna ke dvifkam trouby.
Zabranuje malym détem dotykat se horkych dvifek
trouby. Ochrannou mfizku mézete objednat

v servisu pod ¢&. 440651

Zvlastni pfislusenstvi si muzete zakoupit u Vaseho prodejce.

o Pecici trouba je vybavena chladicim ventilatorem.
Ventilator Ventilator se zapina a vypina v pfipadé potfeby. Horky
vzduch vychazi nad dvirky.

11



Pred prvnim pouzitim

Odstranéni obalu

\t t1

12

Tato kapitola popisuje vSe, co musite udélat pfedtim, nez
budete poprvé pfipravovat pokrmy v nové pecici troubé.

Zahfejte troubu a vycistéte pfisluSenstvi. Pfe¢téte si bez-
pecnostni pokyny v oddilu ,Dulezité informace”.

Pfed prvnim pouzitim spotfebie musite odstranit
obalovy material.

Ctyfi ¢asti obalového materialu jsou umistény mezi
zavésnymi roSty a sténami trouby. Odstrarite je.

Trouba je nyni pfipravena k provozu.



Prvni zahiati pecici
trouby

Postup

Cisténi
prislusenstvi

Aby se odstranil pach nového spotfebice, zahfivejte
prazdnou a zavienou pecici troubu.

1. Voli¢ funkci nastavte do polohy &
2. \Voli¢ teploty nastavte na teplotu 240 °C.

Po 60 minutach vypnéte voli¢ funkci.

PFisluSenstvi pfed prvnim pouzitim vycistéte mycim
roztokem a utérkou.

13



Nastaveni pecici trouby

Pecici troubu nastavite voli¢em funkci a voli¢em teploty.

Oddil ,Tabulky a tipy“ je vénovan nastavenim spravného
druhu ohfevu a teploty pro riizné druhy pokrmd.

Nastaveni

Priklad: Dolni a horni
ohtev &, 200 °C

1. Voli¢em funkci nastavte pozadovany druh ohfevu.

2. Voli€em teploty nastavte teplotu nebo vykon grilu.

Vypnuti Vypnéte voli¢ funkci, kdyZ je pokrm hotov.

Zména nastaveni Teplotu nebo vykon grilu mizete zménit kdykoliv.
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Rychloohrev

Nastaveni

Rychloohfev je ukonéen.

Tato funkce umozriuje obzvlast rychlé zahfati trouby.

1. Voli¢ funkci nastavte na rychloohiev (=,
2. Volicem teploty nastavte poZadovanou teplotu.

Po nékolika sekundach se spusti pecici trouba. Kontrolka
nad voli¢em teploty se rozsuviti.

Kontrolka zhasne.

Vlozte pokrm do pecici trouby a troubu nastavte.

15
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Osetrovani a cisténi

A

Cistici prostiedky

Nikdy nepouzivejte vysokotlaké CistiCe nebo parni Cistice.

NepouzZivejte leptavé nebo abrazivni, Cistici prostfedky.
Dostane-li se takovy Cistici prostfedek do kontaktu se
spotfebi¢em, okamzité jej otfete vodou.

Vnéjsi plochy spotiebice

Povrchy z nerezové oceli

Cistéte teplym mycim roztokem a mékkym hadiikem.
Nerezové plochy otirejte vzdy ve sméru vybrouseni, aby
nedoslo k poskozeni povrchu. Osuste mékkou utérkou.
Skvrny od citrusu, tuku, Skrobu nebo vajeéného bilku
odstrarite ihned.

Abrazivni Cistici prostfedky, drhnouci houby a drsné distici
textilie nejsou vhodné. Na lesklé povrchy pouzijte Cistici
prostfedky na nerezovou ocel. DodrZujte prosim pokyny
vyrobce. Specialni Cistici prostfedky na nerezovou ocel
mUZete zakoupit v servisu nebo ve specialnich obchodech.

Smaltované a lakované
povrchy

Cistéte teplym mycim roztokem a hadfikem na myti
nadobi Osuste mékkou utérkou.

Knofliky Cistéte teplym mycim roztokem a hadFikem na myti
nadobi. Osuste méekkou utérkou.

Skla dvirek Pouzijte Cistici prostfedek na sklo. Nepouzivejte ostré
nebo abrazivni €istici prostfedky nebo Skrabky na sklo.
Mohlo by dojit k poSkozeni skla.

Tésnéni Cistéte teplou vodou a hadfikem na nadobi. Osuste
mékkou utérkou.

Trouba Cistéte teplou mydlovou vodou a hadfikem na nadobi.

PFi znaéném znecisténi: pouzijte Cistici roztok na trouby
pouze kdyz je trouba vychladla.

Sklenény kryt osvétleni trouby

Cistéte teplou vodou a hadfikem na nadobi. Osuste
mékkou utérkou.

Prislusenstvi

Ponoite je do horkého myciho roztoku. Vycistéte je
kartaCkem nebo houbou.

Hlinikovy pecici plech
(zvlastni pfislusenstvi)
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Otirejte povrch vodorovné a bez pouziti tlaku mycim
roztokem a mékkou utérkou na okna nebo mikroténovou



utérkou, ktera nepousti viakna. Osuste mékkou utérkou.
Nevhodné jsou drhnouci Cistici prostfedky , drsné houby
a hrubé distici utérky. Mohly by poSkrabat plech.

Zamek dvirek
(zvlastni pfislusenstvi)

P¥i Cisténi zamek dvifek odstrante namocte vSechny (zvl.
plastové dily do horkého myciho roztoku a vycistéte je
houbou. Osuste je mékkou utérkou. Pokud je nadmérmné
za$pinén, mlzZe se zamek zablokovat a nebyt funkéni.

Spotrebic

Postupuijte podle navodu k ¢isténi spotfebice.

téeni

Zapnuti osvétleni trouby

Vyjmuti dvirek trouby

Pro snadnéjsi ¢isténi mizete zapnout osvétleni pedici
trouby a vyjmout dvirka.

Nastavte voli¢ funkci na &.

Dvifka pecici trouby Ize vyjmout velmi jednoduse

1. Otevrete Uplné dvitka trouby.

2. Odblokujte obé blokovaci packy, které jsou vpravo
a vlevo.

3. Uchopte dvitka (drzte ruce mimo dverni zavésy)
obéma rukama vlevo i vpravo.
Dvitka jeSté trochu pfiviete do naklonéné polohy
tahnéte k sobé a vyjméte.

Po vycisténi nasadte dvifka na pGvodni misto, postu-
pujte podle pfedchazejicich pokyn(i v obraceném
sledu.

17



Cisténi zavésnych

rostu Pro vy¢isténi mizete zavésné rosty vyjmout.

Vyjmuti zavésnych rostu:
1. Zavésné rosty drzte dole a tahnéte je mirné k sobé.
Vytahnéte vyénélky dole z otvor(, kde jsou upevnény.
' )
‘ 2 2. Poté vyjméte cely zavésny rost tak, Ze jej nejprve
vytahnete dold a pak dopfedu.
a
Rosty vycistéte mydlovym roztokem a houbou nebo
kartackem.

Nasazeni zavésnych rosta:

1. Upevnéte oba hacky opatrné do hornich otvord.

18



Pozor. Nespravné nasazeni: nikdy nehybejte roStem
pokud oba hacky nejsou plné zajistény v hornich
otvorech. Mohlo by dojit k poSkozeni a popraskani
smaltu.

Spravné nasazeni: Oba hacky musi byt zcela
upevnény do hornich otvorl. Nyni roStem pomalu
pohybujte dol a opatrné jej upevnéte do dolnich otvor(.

3. Nasazeni obou drzaku.
Pokud jsou drzdky spravné upevnény, vzdalenost mezi
dvéma hornimi polohami rostu je vétsi.
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Co délat v pripadé zavady?

Zavada, pokud se vyskytne, je ¢asto zpusobena néjakou
malickosti. Nez zavolate servis, dbejte, prosim, nasledu;ji-

cich pokynu:
Zavada Mozna pfric¢ina Naprava
Spotrebi¢ nefunguje. Pojistka je vadna. Podivejte se do pojistkové skfing,
zda jsou pojistky v pofadku.
Vypadek proudu. Zkontrolujte, zda sviti svétlo

v kuchyni

Opravy sméji provadét jen technici autorizovaného
servisu.

Neodborna oprava muze zapfi¢init moznost znaéného
nebezpedi.

Vyména iérovky If’okud je zarovka trouby vadna, musi se vymeénit.

v ve 7 Zarovky odolné vigéi teplotam, 25 W, miZete ziskat od
na strope pecici servisni sluzby nebo ve specializovanych prodejnach.
trouby Uvedte &islo spotiebice E a jeho vyrobni &islo FD.

Pozivejte jen tyto zarovky.
Postupujte nasledovné:

1. Vypnéte pojistku v pojistkové skFini.

2. Do studené pedici trouby vlozte utérku, abyste
zabranili poSkozeni.

3. Sejméte kryt zarovky tak, ze jim budete otacet
smérem vlevo.

4. Nahradte nefunkéni zarovku stejnym typem nové
zarovky.

5. Nasadte znovu kryt Zarovky.

6. Vyjméte utérku a znovu zapnéte pojistku.

Vyména ochranného Je-li ochranny sklenény kryt zarovky v troubé poskozen,

sklenéného krytu musi se vymeénit. Nahradni sklenéné kryty obdrzite u ser-
visni sluzby. Uvedte Cislo vyrobku E a jeho vyrobni
Cislo FD.

20



Servisni sluzba

Cislo spotiebice E
a vyrobni ¢islo FD

Potfebuje-li Vas spotfebi€ opravu, je tu pro Vés nase
stfediska servisni sluzby jsou uvedeny na tfeti strance
obalky tohoto navodu. Uvedena stfediska Vam ochotné
sdéli kontakt na stfedisko servisni sluzby ve Vasi
blizkosti.

Servisni sluzbé vzdy uvedte Cislo E (Cislo spotfebice)

a Cislo FD (vyrobni Cislo). Typovy Stitek s témito Cisly
najdete na pravé boc¢ni strané dvifek trouby. Abyste

v pfipadé zavady nemuseli dlouho hledat, poznamenejte
si Udaje Vaseho spotiebice:

E: FD:

Servis:
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Tabulky a tipy

Kolace a pecivo

Peceni na jedné urovni

Formy na peceni

Tabulky

22

V tomto oddilu najdete vybér pokrmu a optimalni nastaveni
na jejich pripravu. MzZete se informovat, jaky druh ohfevu
a jaka teplota jsou nejvhodnéjsi pro Vas pokrm, jaké
pfisluSenstvi se ma pouzit a do jaké urovné se ma umistit.
Dale najdete tipy na pouzivani nadobi a na zpUsob pfi-
pravy a také nékolik rad, jak postupovat, pokud se néco
nedafi.

Pokud pecete na jedné urovni pouzijte horni a dolni
ohtev [E]. Tim se podafi kolace nejlépe.

Nejvhodnéjsi jsou tmavé, kovoveé pecici formy. Pouziti
svétlych pecicich forem z tenkosténného materialu nebo
sklenénych forem prodluzuje dobu peceni a kolag
nezhnédne stejnomeérné.

Kola€ovou formu pokladejte vzdy na rost.

Hodnoty v tabulce plati pro vloZzeni do studené trouby.
Tak Setfite energii. Pokud troubu pfedehfejete, zkrati se
doby peceni 0 5 az 10 minut.

V tabulkach najdete druhy ohfevu, které se nejlépe hodi
pro druh kolag¢e nebo pediva.

Teplota a doba peceni jsou zavislé na mnozstvi

a vlastnostech tésta. Proto se v tabulkach uvadéji vzdy
,rozsahy“ doby peceni.

Zacgnéte s nizSi hodnotou teploty. NizSi teplotou dosahne-
te stejnomérnéjSiho zabarveni. V pfipadé potfeby nastavte
pristé vyssi hodnotu.

Dal$i informace naleznete v kapitole , Tipy pro peceni*,

v navaznosti na tabulky.



Kolace ve formach  Forma Vyska Druh Teplota Doba peceni
na rostu ohfevu v°C v minutach
B ObdélInikovéa kolaCova 2 O 160-180 55 -65
Jednoduchy tfeny ¢ bity plech
kola¢
Jemny tfeny kola¢ ObdélInikovéa kolacova 2 O 155-175 65-75
(napf. ovocny) forma / bily plech
Korpus s okrajem KolaCova forma 1 =z 160 -180 30-40
s odstranitelnym dnem
Dortovy korpus Fomanaovocnydot 2 [ 160-180 25-35
z tfeného tésta y
Piskotovy dort Kolacova forma 2 c 160-170 35-40
s odstranitelnym dnem
Ovocny nebo
tvarohovy dort, Tmava dortova forma 1 O 170-190 70-90
kiehkeé tésto** s odstranitelnym dnem
Jemny ovocny kola¢  Kolac¢ova forma
z tfeného tésta s odstranitelnym dnem 2 O 150-170  55-65
Pikantni kolac Kolacova forma 0 180-200 50— 60

(quiche, cibulovy)

s odstranitelnym dnem

** Nechte kola¢ v troubé asi 20 minut dojit a Eekejte az vychladne.

23



Kolacée na plechu Vyska  Druh Teplota Doba peceni
ohievu v°C v minutach
Trené nebo kynuté Univerzalni panev 3 8 160-180 25-35
tésto se suchou Hlinikovy plech
napini + univerzalni panev* 1+3 150-170 35-45
Tiené nebo kynuté  Univerzalni panev 3 8 140-160 40-50
tésto se Stavnatou Hlinikovy plech
naplni (ovocem) + univerzalni panev* 1+ 3 130-150 50 -60
Piskotova rolada . A
(pFedehfat) Univerzéini panev 2 B 170-190 15-20
Kynuta vanocka . AP
2500 g mouky Univerzalni panev 2 8 160-180 25-35
Stola z 500 g mouky  Univerzalni panev 3 8 150-170 40-50
Stola z 1 kg mouky ~ Univerzaini panev 3 8 120-140 100 - 110
Zavin, sladky Univerzalni panev 2 B 180-200 55-65
Pizza Univerzalni panev 3 8 180-200 25-35
Hlinikovy plech
+ univerzalni panev* 1+ 3 &) 150-170 35-45
* Hlinikovy plech na peceni obdrzite ve specializovaném obchodé nebo v servisu.
** Pecete-li na dvou Urovnich umistéte univerzalni panev nad plech (Groven 3).
Chléb a housky Vyska  Druh Teplota Doba peceni
ohievu v°C v minutach
Kynuty chléb
z 1,2 kg mouky* Univerzalni panev 2 8 270* 8**
(pfedehfrat) 190 35-45
Chléb s kvaskem
z 1,2 kg mouky* Univerzalni panev 2 270** 8
(pfedehrat) 190 35-45
Housky (napf. Zitné)  Univerzalni panev 3 = 200-220 20-30

(pfedehrat)

* Nikdy nepfilévejte vodu pfimo do horké trouby.
** Pfedehrat pfi vySSi teploté a po stanovené dobé nastavit nizsi teplotu.
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Drobné Vyska Druh Teplota Doba peceni
pecivo ohfevu v°C v minutach

Univerzalni panev 3 8 150 - 170 10-20
Placi¢ky Hlinikovy plech** 1+3 130-150 25-35
+ univerzalni panev**
Malé kolacky Univerzalni panev =] 150-170 25-35
(pfedehrat) Hlinikovy plech 1+3 130-150 35-45
+ univerzalni panev**
Pénové cukrovi  Univerzalni panev 3 &) 70-90 135-145
Vétrniky Univerzalni panev 2 | 200 - 220 30-40
Univerzalni panev 3 = 110-130 30-40
Makronky Hlinikovy plech 1+1 &) 100-120 35-45
+ univerzalni panev**
Univerzalni panev 3 190-210 20-30
Listové tésto Hlinikovy plech 1+3 & 180-200 25-35

+ univerzalni panev**

* Hlinikové plechy mlzete ziskat ve specializovanych prodejnach jako zvlastni pfisluSenstvi nebo
Vv servisu.

** Pecete-li na dvou urovnich umistéte univerzalni panev nad plech (Urover 3).
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Tipy pro peceni

Chcete péct podle
vlastniho receptu.

Orientujte se podle podobného druhu peciva v tabulkach
pro peceni.

Tak zjistite, je-li treny
kola¢ propeceny.

Asi 10 minut pfed koncem doby peceni uvedené v tabulce
pichnéte tenkou dfevénou Spejli do nejvyssiho mista
kolac€e. Neni-li na Spejli pfilepené tésto, kolac¢ je upeceny.

Kola¢ se sesunul.

Pristé dejte méné tekutin nebo nastavte teplotu o 10 stup-
fd nizsi. DodrzZujte dobu tfeni tésta uvedenou v receptu.

Kola¢ vysoko nabyl,
ale okraje jsou nizké.

Formu nevymazavejte tukem. Po upeceni uvolnéte kolac
opatrné nozem.

Kola¢ je na povrchu
prilis tmavy.

Zasunite jej nize a nastavte niZ8i teplotu, pec¢te ponékud
déle.

Kolag¢ je prilis vysuseny.

Pichnéte nékolikrat do hotového kolace paratkem. Pokropte
kola€ ovocnou stavou nebo alkoholickym napojem. PFisté
zvolte teplotu o 10 stupniti vy$si a zkratte dobu peceni.

Chléb nebo drobné
pecivo (napr, tvarohovy
kola¢) vypadaji dobre,
uvniti jsou ale mazlavé
(vlhké, nékde se zbytky
vody).

Pristé pfidejte méné tekutiny a pecte o néco delSi dobu za
nizsi teploty. U kolacu se Stavnatym povrchem nejprve
predpecte korpus, posypte jej mandlemi nebo strouhankou
a oblozte ovocem. Dodrzujte recepty a dobu peceni.

Pecivo zhnédlo
nestejnomérné.

Zvolte nizSi teplotu; pecivo se propece stejnomeérngji.
Choulostivé pecivo pecte na jedné drovni, za pouziti horni-
ho a dolniho ohfevu E. Pfednivaijici papir na peceni miZe
ovlivnit cirkulaci vzduchu. Papir vzdy odstfihnéte podle
plechu.

Ovocny kolac je dole
prilis svétly. Stava
z ovoce vytekla.

PFisté pouzijte hlubSi plech.

Pekli jste na vice urov-
nich. Pecivo na hornim
plechu je tmavsi nez na
spodnim plechu.

Pro pec€eni na rdznych urovnich pouzivejte vzdy 3D-horky
vzduch [@). | kdyZ vloZite nékolik plechl do trouby soudéas-
né, neznamena to, ze pokrmy v nich budou upeceny ve
stejnou dobu

Pfi peCeni st'avnatych
kolacu vystupuje
kondenzovana voda.

PFi pe¢eni mize vznikat vodni para. Cast této pary unika
madlem dvifek a muze se kondenzovat na ovladacim pa-
nelu nebo na blizkych pfedmétech a ulpivat ve formé kapek.
Je to fyzikalné podminény jev.
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Maso, dribez, ryby

Nadobi

Pokyny k peceni

Pokyny pro grilovani

Muizete pouzivat jakékoliv nadobi odolné proti vysokym
teplotam. Pro velké pe¢ené je vhodna univerzalni panev

Néadobi stavte vzdy doprostied rostu.

Horké sklenéné nadoby byste méli odstavit na suchou
utérku. Na studené nebo mokré podloZce by sklo mohlo
prasknout.

Vysledek pec€eni zavisi na druhu a kvalité masa.

U libového masa pfidejte 2 aZz 3 polévkové |Zice tekutiny.
U duseného masa pfidejte 8 az 10 polévkovych IZic teku-
tiny, podle velikosti porce masa.

Kusy masa by se méli obratit po uplynuti poloviny doby
tepelné upravy.

Jakmile je pe€ené hotova, méla by jesté alespori 10 minut
dojit v zaviené troubé. Tim se Stava z masa lépe rozdéli.

Grilujte vzdy v uzaviené pecici troubé.

Kousky masa ke grilovani by mély byt pokud mozno stej-
né veliké, nejméné 2 az 3 cm silné. Tak se stejnomérné
ugriluji a zGstanou Stavnaté. Bifteky solte aZ po grilovani.

Grilované kousky polozte pfimo na rost. Grilujete-li
jeden kousek masa, umistéte ho pfimo do stfedu rostu.
Zasurite univerzalni panev do urovné 1. Tak se zachyti
$tava z masa a trouba zUstane Cista.

Po uplynuti dvou tfetin nastavené doby kousky masa
obratte.

Grilovaci topné téleso se automaticky zapina a vypina.
To je normalni. Jak €asto k tomu dochazi zavisi na nas-
taveném stupni grilovani.
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Maso

Tabulka plati pro vloZeni do studené trouby. Casové
Udaje v tabulkach jsou orienta¢ni hodnoty a méni se
podle kvality a vlastnosti masa.

Maso Hmotnost Nadobi Vyska  Druh Teplota Doba trvani
ohfevu ve °C,gril v minutach
Hovézi duSena 1kg 2 O 200 - 220 120
pecené 1,5 kg uzaviené 2 O 190 - 210 140
(napf. predni) 2 kg 2 2 180 — 200 160
1kg 1 c 210 - 230 70
Svickova 1,5 kg otevfené 1 O 200-220 80
2 kg 1 | 190 - 210 90
Rosténa, rizova*  1kg oteviené 1 230 - 250 50
Bifteky, propecené rost*** 4 O 3 20
Bifteky, razové rost*** 4 O 3 15
Vepiové maso bez 1 kg 1 190 - 210 120
k(zicky (napf. plec) 1,5 kg oteviené 1 180 — 200 150
2 kg 1 170 - 190 170
Vepfové maso 1kg 1 190 - 210 120
s kOzickou™* 1,5 kg oteviené 1 180 - 200 160
(napf. koleno) 2 kg 1 170 - 190 190
Uzené kotlety .
< kosti 1 kg uzaviené 1 O 210-230 80
Sekana pecené 750 g oteviené 1 180 — 200 70
Parky cca750g  rodt* 4 ) 3 15
Teleci pe€ené 1kg oteviené 1 =2 200 - 220 100
2 kg 1 O 180 — 200 140
Jehnéci kyta 15kg  ofeviens 1 170-180 120

bez kosti

*

dojit v troubé& 10 minut.
** U vepfového masa nékolikrat nafiznéte k(zicku. Pokud ji budete chtit otogit, poloZte maso
nejdfive kzickou dold.
*** Univerzalni panev vsurite do vysky 1.
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Dribez Tabulka plati pro vloZeni potravin do studené trouby

Udaje o hmotnosti v tabulce se vztahuji na dribez
pecenou a bez nadivky.

Pfi grilovani pfimo na rostu vsurite smaltovany plech do
vysky 1.

U kachny nebo husy propichnéte nékolikrat k(izi pod
kfidly, aby tuk mohl vytékat.

Cely kus driibeze obratte po uplynuti dvou tfetin doby
peceni.

Dribez bude obzvlasté kiupava, potrete-li ji ke konci doby
peceni maslem, slanou vodou nebo pomerancovou

Stavou.
Dribez Hmotnost Nadobi VySka  Druh Teplota Doba trvani
ohfevu ve °C, gril v minutach
Pullky kufat “
1- 4 kusy po 400 g rost 2 210-230 40-50
Casti kufete po 250 g rost 3 210-230 30-40
Kure, celé “
14 kusy po 1 kg rost 2 200-220 75-85
Kachna 1,7 kg rost 2 170-190 80-100
Husa 3 kg rost 2 160-180  110-130
Krata, mlada 3 kg rost 2 180-200 80 -100
2 krlti stehna po 800 g rost 2 180-200 80-100
Ryby Tabulka plati pro vlozeni potravin do studené trouby.
Ryby Hmotnost Nadobi Vyska Druh Teplota Doba trvani
ohievu ve °C, gril v minutach
po 300 g 3 | 2 20-25
Grilované ryby 1kg rost* 2 190-210 40-50
1,5kg 2 180-200 60-70
Rybi platky po 300 g rost* 4 ] 2 20-25

* Univerzalni panev vsunte do vysky 1.
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Tipy pro peceni
a grilovani

Pro hmotnost pe¢ené
nejsou uvedeny
orientacni hodnoty.

Nastavte udaj podle pfislusné nejbliz§i hmotnosti
a prodluzte dobu peceni.

Jak zjistite, je-li pe¢ené
jiz hotova?

Pouzivejte teplomér pro maso (k dostani ve specializova-
nych prodejnach) nebo provedte ,zkousku lIzici“. Zatlaéte
Izici na peceni. Odolava-li pecené tlaku, je hotova. Pokud
ne, potfebuje jesté trochu Casu.

Pecené je tmava
a karcicka je misty
spalena.

Zkontrolujte zda pecete ve spravné vysce a se spravnou
teplotou.

Pecené vypada dobre,
ale St'ava je pripalena.

PFisté zvolte mensi nadobu nebo pfidejte vice tekutiny.

Pecené vypada dobre,
ale St'ava je prilis svétla
a vodnata.

PFisté zvolte vétsi nadobu a pfidejte méné tekutiny.

Pri podlévani pecené
vznika vodni para

To je fyzikalné podminéno a normalni. Zna¢na ¢ast vodni
pary odchazi otvorem pro vystup pary. MGze se srazet na
chladnéjSim ovladacim panelu nebo na &elnich stranach

sousedniho nabytku a odkapavat jako kondenzovana voda.
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Nakypy, zapékané
pokrmy, toasty

Tabulka plati pro vloZeni potravin do studené trouby.

Pokrm Nadobi Vyska Druh Teplota Doba trvani
ohfevu v°C v minutach

Sladké nakypy ; _ B

(napF. tvarohovy s ovocem) forma na nakyp 2 B 170 - 190 50 - 50

Pikantni nakypy z vafenych  forma na nakyp, 2 8 210 -230 25-35

pfisad nebo

(napf, nudlovy nakyp) univerzalni panev

Pikantni nakypy ze syrovych forma na nakyp 2 150 - 170 50 - 60

pfisad nebo

(napf. zapékané brambory)  univerzalni panev 2 = 140 - 160 70 - 80
Opékané toasty 12 platkdi ~ grilovani 4 [l 3 4-5
Zapecené toasty 12 platkG  grilovani** 3 5] 3 5-8

*

** Univerzalni panev vsuiite vzdy do vysky 1.

Zmrazena jidla

Zapékany pokrm nesmi byt vy$Si nez 2 cm.

Dbejte, prosim, udajd vyrobce na obalu.

Hodnoty v tabulce plati pro zasunuti do studené trouby.

Pokrm Vyska  Druh Teplota Doba trvani
ohfevu v°C v minutach
Zaviny s ovocem*  univerzalni panev 3 190 - 210 45 -55
Brambor. hranolky*  univerzalni panev 3 8 210-230 25-30
Pizza* rost 2 B 200 - 220 15-20
Pizza-bageta® rost 2 190 - 210 15-20

* Vlylozte univerzalni panev papirem na peceni. Dbejte na to, aby papir na pe€eni byl vhodny pro

tyto teploty.

Upozornéni Univerzalni panev se mGze pfi peeni zmrazenych vyrob-
k&l deformovat. PFi¢inou jsou znacné teplotni rozdily na
prisluSenstvi. Deformace béhem peceni zmizi.
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Potraviny vyjméte z obalu a ve vhodné nadobé je polozte

Rozmrazovani na roét.

Dodrzujte udaje uvedené vyrobcem na obalu.

Doby rozmrazovani zavisi na druhu a mnozstvi potravin

k rozmrazovani.

Pokrm Prislusenstvi Druh Teplota v °C
ohievu

Zmrazené pokrmy* rost Voli¢ teploty

napf. dorty se Slehackou, krémem, zUstava vy-

s ¢okoladovou nebo cukrovou pnuty

polevou, ovoce, kufe, parky, maso,
chléb, housky, kolace a dalsi
vyrobky z tésta.

* Pokryjte zmrazené potraviny félii uréenou pro mikrovinné trouby. DriibeZ polozte prsiCky dold.

Pouzivejte vyhradné bezvadné ovoce a zeleninu a vzdy

Suseni je pedlivé umyjte.

Nechte dobfe okapat a dobfe osuste.

VyloZte smaltovany plech papirem na peceni nebo per-

gamenovym papirem.

Potraviny Vyska Druh Teplota Doba trvani
ohfevu v°C v hodinach

600 g jablek nakrajenych na kolecka 1+3 &) 80 ccab

800 g hrusek nakrajenych na ¢tvrtky 1+3 @) 80 cca8

1,5 kg Svestek nebo blum 1+3 &) 80 cca8-10

200 g ocisténych bylinek 1+3 @) 80 cca 1'2

Poznamka: Stavnatéj§i ovoce a zeleninu vicekrat obratte.

Po ukonceni suseni okamzité suSené ovoce a zeleninu z papiru uvolnéte.
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Zavarovani
Priprava:

Nastaveni

Zavarovani ovoce

Sklenice a zavafovaci gumy musi byt Cisté a v poradku.
PouZijte pokud mozZno stejné velké sklenice. Udaje v ta-
bulce se vztahuji na jednolitrové kulaté sklenice.

Pozor! Nepouzivejte vétsi nebo vysSi sklenice. Vicka by
mohla prasknout.

Pouzijte pouze bezvadné ovoce a zeleninu. Dikladné je
omyjte.

Naskladejte ovoce &i zeleninu do sklenic. Okraje sklenic
offete, je-li to zapotfebi. Musi byt €isté. Na kazdou sklenici
poloZte vihkou zavafovaci gumu a vlhké vicko. Uzavfete
sklenici pomoci svorek.

Do pecici trouby nestavte vice nez 6 sklenic najednou.

Hodnoty v tabulkéch jsou orientaéni. Mohou byt ovlivnény
teplotou okoli, po&tem sklenic a teplotou obsahu sklenic
a mohou se tak lisit.

Pfed vypnutim trouby se pfesvédcete, Ze obsah ve skle-
nicich spravné perli.

1. Univerzalni panev vsunte do vysky 2. Sklenice postav-
te na plech tak, aby se navzajem nedotykaly.

2. Do univerzalni panve vlijte 0,5 | horké vody
(cca 80 °C)

3. Uzavrete dvitka trouby.

4. Voli¢ funkci nastavte na 3.

5. Voli¢ teploty nastavte na 170 az 180 °C.

Jakmile obsah sklenic perli, tj. v kratkych intervalech
stoupaji nahoru bublinky — po 40 az 50 minutach — vy-
pnéte voli¢ teploty. Voli¢ funkci zGstane zapnuty.

Po 25 az 35 minutach vyuzivani zbytkového tepla vyjméte
sklenice z trouby. Pfi delSim chladnuti v troub& se mohou
vytvofit choroboplodné zarodky a urychlilo by se kvaseni
zavareného obsahu. Vypnéte voli¢ funkci.

Ovoce v jednolitrovych sklenicich od perleni dohfrivani

Jablka, rybiz, jahody vypnout cca 25 minut
TreSné, merunky, broskve, angrest vypnout cca 30 minut
Jableéna dfen, hrusky, slivy vypnout cca 35 minut
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Zavarovani zeleniny

Jakmile bublinky ve sklenicich stoupaji, snizte teplotu na
120 aZ 140 °C pomoci volie teploty. Ridte se tabulkou
kdyZ chcete vypnout voli¢ teploty. Zeleninu ponechte

v troubé o 30 — 35 minut déle. BEhem této doby zlistane
voli¢ funkci zapnuty.

Zelenina ve studeném nalevu od perleni dohfivani

v jednolitrovych sklenicich 120 - 140°C

Okurky — cca 35 minut
Cervena fepa cca 35 minut cca 30 minut
R0zickova kapusta cca 45 minut cca 30 minut
Fazole, kedlubny, éervené zeli cca 60 minut cca 30 minut
Hrasek cca 70 minut cca 30 minut

Vyjmuti sklenic

Tipy pro usporu
energie

34

Sklenice nestavte na studenou &i vihkou plochu; sklenice
by mohly prasknout.

Troubu pfedehfivejte pouze tehdy, je-li to uvedeno v recep-
tu nebo v tabulce.

Pouzivejte tmavé, Cerné lakované &i smaltované formy
na peceni. Nejlépe absorbuji zar.

Pfipravujete-li vice kolacu, pecte jeden po druhém.

Je-li trouba jesté horka, zkrati se doba peceni dalSiho
kolace. Mlzete také zasunout dvé truhlikové formy vedle
sebe.

PFi delSi tepelné upravé mizete troubu vypnout
10 minut pfed ukongenim doby trvani a vyuzit zbytkové
teplo k dopeceni.



Acrylamid v potravinach

Jakych potravin se Acrylamidy se tvofi pfedevsim pii tepelném zpracovani

tento jev tyka potravin z obilovin a brambor, jako jsou napf. bramborové
hranolky, tousty, housky, chléb a moucné vyrobky, jemné
pecivo (susenky, perniky, spekulatius) za vysokych
teplot.

Typy k pripravé jidel s nizkym obsahem acrylamidu

Obecné Dobu tepelné pfipravy, peéeni a grilovani zkratte na

Pecte do zlatova, ne do tmava.

Cim vétsi a siln&j$i je porce, tim mensi je obsah acrylamid(.

Peéeni Nastavujte horni a dolni ohfev maximalné na 200 °C
a 3D-horky vzduch nebo horky vzduch maximalné na
180 °C.

Placicky Nastavujte horni a dolni ohfev na maximaini teplotu

190 °C a 3D-horky vzduch nebo horky vzduch
maximalné na 170 °C. Obsahuje-li jidlo vejce &i Zloutek,
tvorba acrylamidd se omezi.

Bramborové hranolky Musi byt rozmistény rovnomérné a pokud mozno v
pecené v troubé jediné vrstvé na plechu. Aby nedoslo k vysuseni, pecte
minimalné 400 g na jednom plechu.
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Zkusebni pokrmy

Podle normy DIN 44547 a EN 60350

Peceni Nasledujici tabulka peceni plati pro vlozeni do studené
trouby.
Pokrm Pfislusenstvi Vyska  Druh  Teplota Doba trvani
a upozornéni ohievu v °C v minutach
Univerzalni panev 3 B 150-170 20-30
Stfikané pecivo Hlinikovy plech* 1+3 &) 140-160 30-40
+ univerz. panev**
Drobné pecivo, 20 ks univerzalni panev 3 150-170 25-35
Drobné pecivo, 20 ks Hlinikovy plech* 1+3 130-150 35-45

na 1 plech (pfedehfat)  + univerz. panev™

Piskot vodovy dortova forma*** 2 8 160-170 35-40

Kynuty kola¢ Univerzaini panev 3 B 140-160 40-50
Hlinikovy plech* 1+3 130-150 30 -60
+ univerz. panev**

Jablkovy 2 rosty + 2 dortové formy 1 B 190-210 70-80

kola¢ z bilého plechu @20 cm**

univerz. panev + 2 dortové  1+3
formy z bilého plechu
@20 cm****

170-190 65-75

=)
€]

* Plechy a rosty muzete ziskat jako zvlastni prisluSenstvi ve specializovanych prodejnach.
** Pegete-li na dvou Urovnich, zasurite univerzalni panev vzdy nad plech (droveri 3).
*** Zasunte bily plech na kolace na rost.
**** Kola€ové formy pokladejte na pfisluSenstvi diagonalné.

Grilovani Nasledujici tabulka peceni plati pro vioZeni do studené
trouby.
Pokrm Prislusenstvi Vyska  Druh Teplota Doba trvani
ohfevu v°C v minutach
Do zlatova opecené rost 4 (] 3 1-2

toasty (pfedehrat 10 min.)

Karbanatek 12 kus(* rost 4 G 3 25-30

* Po ub&hnuti 2/3 doby ohfevu pokrm obratte. Univerzaini panev zasunuijte vZdy do vysky 1.
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Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/97 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlaseni o
shodé ve smyslu zakona €. 22/97 Sb a nafizeni vlady ¢.168/1997 Sb., 169/1997 Sb. a 177/1997
Sb. a pfislusnych nafizeni vlady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotiebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobku
V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotiebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona €.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH doméaci spotfebice s.r.o.

Zarucni podminky

Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zaruéni Ihata 24 mésicl (ode dne prodeje).

Zakladnim prukazem prav spotrebitele ve smyslu Obcanského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zaruéni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim €islem uvedenym na pfedni strané tohoto zaru¢niho listu. Zejména

v pripadech del$i nez zakonné zaruéni Ihlty je proto zaruéni list jedinym prikaznim dokladem

prav uzivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pfipad prodlouzené zaruéni lhity z divodu dfive provedenych oprav je nutno predlozit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu

nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zaruéniho listu (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni islo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst.

3 Obcanského zakoniku). Zarucni list vyplfiuje prodejce a je v zajmu spotfebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych Gdaja. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zietel.

Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou priikazné v dobé platné zaruéni
Ihaty, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize spotfebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,
kde byl spotfebi¢ zakoupen. Zvoli-li spotfebitel jiny, nez nejbliz§i autorizovany servis, bude na ném,
aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylouéeny zejména tyto pripady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s navodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaruénim listu nebo dokladu o zakoupeni se li§i od Udaju na vyrobnim Stitku spotfebice

- pfi chybé&jicim nebo poskozeném vyrobnim Stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouZivan k jinému nez vyrobcem stanovenému Ucelu - spotfebic je uréen k pouzivani
v domacnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim téelim

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi pfepravé)

- poSkozeni vznikla nepozornosti, Zivelnou pohromou nebo jinymi vnéjSimi vlivy (napf. vy$sim
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zésahem, nepovolenymi konstruk&nimi zménami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- béZna udrzba nebo cisténi, instalace, programovani, kontrola parametr( vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotiebice




Rozsifena zaruka nad ramec zékona

U spotrebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto skody
poskytneme nahradu soukromému spotfebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zakaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznaceni spotfebie a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a upiné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit Fadné vyplnény
reklamacni protokol.

»Spotiebi¢ neni ur€eny pro pouzivani osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkusenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpecnost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.”



SEZNAM AUTORIZOVANYCH SERVISU DOMACICH SPOTREBICU BOSCH A SIEMENS

Firemni servis: BSH domaci spotfebice, s.r.o., Pekarska 10b, 155 00 Praha 5

telefon: +420 251 095 546

fax: +420 251 095 559

Prodej nahradnich dili: BMK servis, Mahenova 2, 150 00 Praha 5

telefon: +420 800 231 231

e-mail: servis@bmkservis.cz

Sort. Firma Adresa Telefon Fax e-mail ICO
E  |Aichiman Luzna, V zahradach 613 27051 | 313537 759 | 313 537 759 |elektro. 12536687
aichiman@uworldonline.cz
CH |Chlazeni Szabd Plzer, Sokolovska105 323 15| 377 522 063 chlazeni.szabo@volny.cz | 12464856
E Elmot,v.0.s. Ceské Budgjovice, 37004 | 387 438911 | 387 319 077 |elmotcb@seznam.cz 15769615
Blahoslavova1l
E Bekl,v.0.s. Tabor, Bilkova 3011 39000 | 381256 300 | 381 256 300 |bekl@cmail.cz 45022321
CH  |Servis chlazeni KardaSova Recice, Na 378 21 | 384 382242 kovar@telecom.cz 15795811
Kovar Stépnici 565
CH  |Fiko servis chlazeni |Mirovice, Nam.T.G. 398 06 | 382274492 | 382 274 492 |kovar.milos@quick.cz 12895083
Masaryka37
E+P |Opravy Pelhfimov, Svatovitské nam. | 393 01 | 565 326 006 | 565 326 006 |jan.hlozek@iol.cz 10296590
elektrospotiebict 119
CH _|Eduard Vodrazka | Most, Hrani¢ni 433 43500 | 476 708 767 kovon@atlas.cz 25482475
E+P |SVED,elektrotechn. [Liberec 10, Svermova 268 460 10 | 482465954 | 482 770 014 |sved.servis@volny.cz 00029271
druZstvo
E  |AZElektra, s.ro. Dobruska,Subrtovo nam.46 | 518 01 | 494 622 461 [ 494 620 252 |azelektra@azelektra.cz 15040828
E Federuk-PMS servis | Trutnov, Nové Dvory 66/11 54101 | 499816 091 | 499 816 091 |vaclav. 18889581
federuk@worldonline.cz
CH |EQUUS-Kordik Lomnice n. Pop., Husovo 51251 | 481671676 | 481 671 195 |equus.servis@wo.cz 13570251
n.102
E+P [P Bednafikova Brno, Charbulova 73 618 00 | 548 530 004 | 548 533 993 | petr.bednarik@seznam.cz | 48857416
E+P [PIK - servis AP Kromériz, Hldvkova 1884/15 | 767 01 | 573 331 965 | 573 331 965 |petrprikryl@pikservis.cz 12728381
E+CH [SANO Novy Ji¢in, Hoblikova 15 74001 | 556 702 804 | 556 707 517 |sano@iol.cz 2650790
E+CH |Elektroservis Opava 6, Bilovecka 146 747 06 | 553 734 350 | 553 734 350 | majnuslumir@seznam.cz 3603957
CH  [Servis chlazeni Holesov, Zlinska 928 76901 | 573 398 344 | 573 398 344 |info@chlazeni-reimer.cz 2730009
Reimer
CH |Opravy chladiciho  |Olomouc, Jungmanova 3 77200 | 585244 128 | 585 244 129 |chlazeni.rulisek@atlas.cz | 13003020
zarizeni
E Elektroservis Olomouc, Dolni Novosadska | 779 00 | 585435688 | 585 435610 |marcela. 46613129
Komarek 43 fraisova@seznam.cz
E+CH | Jifi Hradil Krnov, Bartultovicka 1 794 01 | 554 611 756 | 554 717 449 [info@hrota-elektro.cz 10658734
E Elektro Pane$ Roudnice n. L., Tfida T. G. 41301 | 416 831564 | 416 831 564 |elektro.panes@gmail.com | 44239319
Masaryka 1084
P Jufina Ostrava, Nad Porubkou 31 72100 | 596 940 150 josef jurina@seznam.cz 13594877
Areal Alpex
E Pollet Plzen, Viesinska 24 31502 | 377 241 172 | 377 241 172 | pollet@volny.cz 14690519
E+P_ [Martin Wlazlo MW | Ostrava 2, Zerotinova 3 702 00 | 595 136 057 | 595 136 058 |info@elektroopravna.cz 42036984
E+P  |Bosch servis Zlin, Nabrezi 596 76001 | 577 211029 | 577 522 062 |bosch@boschservis.cz 49968505
centrum
CH _|ARKTIS servis Ostrava, Podébradova 35 70200 | 596 123 292 arktis@atlas.cz 15440607
P+CH |Némec Ceské Budgjovice, Hrd&jovice | 373 61 | 387 220 918 | 387 220 860 |nemec.chlazeni@volny.cz | 10273948
9
P PS.T.V.s.ro. Ceské Budgjovice, Nova 43 37002 | 387315302 pstvsro@seznam.cz 63907194
E+P |Liska Jan - Trebi¢, Zdarského 214 674 01 | 568 848 400 | 568 840 790 |info@elso-servis.cz 46181211
Thermospor - ELSO
E Vicek Trutnov, Spojenecka 69/17 54101 | 499 817 940 opravy.vicek@volny.cz 63227258
E+P_ [Luptak Havli¢klv Brod, Lidicka 1043 | 580 01 | 569 421 559 luptak.milan@tiscali.cz 45584966
CH Polar chlazeni Havlickav Brod, Havifska 307 | 580 01 [ 569 421 791 polar@polarchlazeni.cz 25276301
M.spot. [VAMAT Trutnov, VIcicka 306 54102 | 499 733 385 | 499 733 385 |opravy.vicek@volny.cz 63227258
K Caffe Idea - Blazek | Brno, Cacovicka 66a 614 00 | 541 240 656 | 549 210 304 |info@caffeidea.cz 61437743
CH _|Faraheit servis Brno, Kastanova 210/12 620 00 | 548 210 358 | 548 534 147 |faraheitservis@seznam.cz | 25528602
P Plynocentrum H. Kralové, Bohuslava Martinti | 500 02 | 495 212 333 plynocentrumhk@volny.cz | 11023147
Kratochvil 856
P Hartlova Liberec 3, Barviska 21 46001 | 485104 798 luciemachackova@iol.cz | 65097955
E Cepo-elektrocentrum | Ostrov n Ohi, Krudnohorska | 363 01 | 353 821 461 26318563
1145
E Martin Linhart Hradec Kralové, Bfi Stefant 500 03 | 495406 311 linhartmartin@volny.cz 12974633
876
E+P _[lrena Komarkova Plzer, Slovanské udoli 31 31800 | 377 387 406 | 377 387 057 |servis-ap@volny.cz 66349516




Sort. Firma Adresa Telefon Fax e-mail ICO
E+P+CH |Karel Vesely Znojmo, Gagarinova 39 669 02 | 515 246 788 elserviszn@tiscali.cz 14646951
E+CH |Jansta Martin Kolin V., Tovarni 17 28000 | 321723670 janstovi@volny.cz 12562432
E Kucera Most, Topolova 1234 434 01 | 476 441 914 | 476 441 914 [serviskucera@seznam.cz | 72698403
E+P |Jan Havel Turnov, Krajifova 491 51101 | 481322002 servis@elservishavel.cz | 13237233
elektroservis
E Milan Bubla Karlovy Vary, Plzeriska 59 36001 | 353221018 bu-bu-servis@volny.cz 11392959
E Radomir Zarika Kladno, Hajnova 178 227 04 | 312240277 elektrozanka@seznam.cz | 44711255
CH |[EMZET-Fr.Plachy  [Chynov, Gabrielovo nam.460 | 391 55 | 381 297 016 firma@plachy-emzet.cz 25169505
P Jiri Cechura Mésto Touskov, Ceminska 219] 330 33 [ 377 922 589 elektrocechura@quick.cz_| 10389261
CH |A-ZThermo s.r.o. Pardubice, J.Palacha 1239 53000 | 466 330 311 | 466 330 800 |thermo_pce@volny.cz 00529737
E Pavel Kubat Pribyslav, Nerudova 660 58222 | 569 421 559 eletroservis.kubat@email. | 13210289
cz
E ELEKTRO Blatna, Nam. Miru 204 38801 | 383422554 | 383 423 438 | elektro@jankovsky.cz 26035405
Jankovsky s.r.o.
E+CH |APROFI servis s.r.o.|Benatky n. Jizerou, Prazska 294 71| 326 363 914 aprofiservis@seznam.cz | 27362914
83
E+P+CH|ELEKTROSERVIS |Ceska Ves, Polni 20 790 81 | 584 428 208 elektro.kolacek@centrum. | 26871611
Kolacek s.r.o. cz
E+P+CH |WH servis Liberec, Jarni 645/10 460 10 | 485 110 220 wh-servis@volny.cz 27291430
E Florus servis Breclav, Na Zvolenci 19 690 03 | 519 323 943 | 519 372 183 | martinflorus@seznam.cz | 16355318
E+P |ELEKTRO Trefilik  |Dubriany, Mala Strana 286 696 03 | 518 365 157 | 518 365 157 |trefilik@wo.cz 27713377
S.r.o.
CH |Chladici spol. CZ Karlovy Vary - Sedlec, 360 10 | 353 225432 | 353 225 432 | chladicispolecnost@volny.cz | 26409925
S.r.o. Rosnicka 118
CH  [Jan Svoboda Hodonin, Rybéiska 47 69501 | 518351175 servis.chlazeni@seznam.cz | 13680421
E+P |[Stanislav Svoboda |Svitavy, Kpt. Jarose 4 568 02 | 461 533 769 epservis@mybox.cz 11102144
E.PSERVIS
E+P |Alpha Lanskroun, Purkyriova 101 563 01 | 465 320 298 martina. 27498719
obchod&ateliér s.r.o. hruba@alphaobchod.cz
E Jan Skaloud Pardubice, 17. listopadu 360 | 532 02 | 602 405 453 jsk@jjbosch.cz 68222904
P Milan Hrubant Praha 3, Laubova 1689/4 13000 | 222726 834 obchod L .cz_| 13815334
CH _ [Miloslav Juska Novy Bor, Zizkova 716 473 01| 487 726 404 chlazeni_juska@volny.cz | 12034967
E Servis Cerny s.r.o. | Broumov, Mirové nam.99 550 01 | 491 522 881 | 491 524 515 |sc.servis@tiscali.cz 25866494
E+P_[VIKIs.ro. Jihlava, Majakovského 8 586 01 | 567 303 546 | 567 303 546 |viki.servis@iol.cz 18198791
E Kosek elektro a.s. Nové Mésto n.Metuji, 54901 | 603210 334 | 491 471 473 |ludvik.tomas@bluetone.cz | 25275488
Komenského 1
E+P__[Fleka¢ Ladislav Karlovy Vary, Vitézna 83 36009 | 777 965 881 flekaclada@o?2active.cz 73448311
CH__|Barto$ Bohumil Velichovky, Nova ¢étvrt 110 552 11 | 602 415 637 | 491 880 129 | bohumil.bartos@quick.cz | 11161981
E+P |PIKSERVIS spol. Kroméfiz, Brandlova 1714 767 01| 573335615 petrprikryl@pikservis.cz 26240025
Sr.o.
E+P+CH |Bacina servis Usti nad Labem, Horova 9 40001 | 472 734 300 info@biservis.cz 13328697
E+P+CH|Vrcek Ivo - ELZIM | Ji¢in, Hradecka 1249 506 01 | 493 524 400 | 604 287 736 |elzim@elzim.cz 12978841
E Marek Pollet Plzen, Viesinska 24 31502 | 377 241 172 | 377 241 172 | pollet@volny.cz 63543672
E+P |Jifi Adamec Litoméfice, Liskova 46 41201 | 416 732228 | 416 732 228 |adamec. 12791831
elektroservis elektroservis@seznam.,cz
CH _ [Milan Juranek Nachod, Kostelecka 1830 547 01 | 491427 680 milan.juranek@cmail.cz 11592915
E - elektro
P - plyn
CH - chlazeni
K - kavovary

S vyhradou prabéznych zmén, aktuaini seznam servisli najdete na webovych strankach www.bosch-spotrebice.cz




Navod na obsluhu
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Aby ste mali z varenia také potesenie ako z jedla,
precitajte si, prosim, tento navod na obsluhu. Potom budete
moct vyuzivat vSetky technické prednosti svojho sporaka.

Ziskate doélezité informacie o bezpecnosti. Zoznamite sa
s jednotlivymi dielmi svojho nového sporaka. A krok za
krokom Vam ukazeme, ako ho nastavovat. Je to celkom
jednoduché.

V tabulkach najdete pre bezné pokrmy hodnoty nastaveni
a vysky zasunuti. VSetko bolo testované v naSom
kuchynskom Studiu.

A ak by sa snad niekedy vyskytla nejaka porucha, najdete
tu informacie, ako si mézete malé poruchy odstranit sami.

Podrobny register Vam urychli vyhladavanie.

A teraz len dobru chut.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 48 dB (A), ¢o predstavuje
hladinu (A) akustického vykonu vzhlfadom na referenény akusticky vykon 1pW.

Pripadné technické zmeny, tlacové chyby a odliSnosti vo vyobrazeni su vyhradené bez
upozornenia. Aktualny navod najdete na webovych strankach www.bosch-spotrebice.sk a

www.siemens-spotrebice.sk.
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Na ¢o musite davat’ pozor

Pred inStalaciou

Ekologicka likvidacia

Skody pri transporte

Elektrické pripojenie

B

Precitajte si, prosim, pozorne tento navod na obsluhu.
Umozni vam to vas spotrebi¢ bezpecne a spravne
obsluhovat.

Navod na obsluhu a montazny navod potom dokladne
uschovajte. Ak budete spotrebi¢ predavat dalej, prilozte
obidva navody.

Obalovy material ekologicky zlikvidujte.

Tento spotrebi¢ je oznaceny v sulade s eurdpskou
smernicou 2002/96/EG o nakladani s pouzitymi elektrickymi
a elektronickymi zariadeniami (waste electrical an
electronic equipment - WEEE).

Tato smernica stanovi jednotny eurdpsky (EU) ramec pre
spatny odber a recyklovanie pouzitych spotrebicov.

Informacie pre uzivatelov k likvidacii elektrickych a
elektronickych zariadeni

Uvedeny symbol na vyrobku alebo v sprievodne;j
dokumentacii znamena, ze pouzité elektrické alebo
elektronické vyrobky nesmu byt likvidované s komunalnym
odpadom.

Za ucelom spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na
uréenych zbernych miestach, kde bude prijaty zdarma.
Dalsie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho tradu alebo
Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v
sulade s narodnymi predpismi udelené pokuty.

Po vybaleni spotrebi¢ preskusajte. Ak bol spotrebi¢
poskodeny pri transporte, nesmie byt pripojeny.

Pripojenie mbze vykonat len autorizovany odbornik.
Ak bude spotrebi¢ poskodeny kvoli nespravnemu
pripojeniu, neplati narok na zaruku.



Bezpecénostné
pokyny

Deti

Opravy A

Pri¢iny posSkodeni

Plech na pecenie, alobal,
alebo riad na dne rary na
pecenie

Voda v rure na pecenie

Tento spotrebi€ je uréeny iba na pouzitie v domacnosti.
Sporak pouzivajte vyhradne na pripravu pokrmov.

Dvierka rary na pecenie opatrne otvorte. Mohla by uniknat
horuca para.

Nikdy sa nedotykajte hortcich vnutornych pléch rury

na pecenie, ani vyhrevnych prvkov. Nebezpecenstvo
popalenia! Udrzujte deti mimo dosah spotrebicov.

Do rary na pecenie neukladajte horlavé predmety.
Nebezpecenstvo poziaru!

Privodné kable elektrickych spotrebiCov nikdy neprivierajte
hortcimi dvierkami rdry na pecenie. Kablova izolacia sa
moéze poskodit. Nebezpecenstvo skratu!

Neodborné opravy su nebezpecné. Nebezpecenstvo Urazu
prudom! Opravy méze vykonavat len autorizovany servis.

Ak je spotrebi¢ chybny, vypnite poistku pre sporak v
poistkovej skrini.
Zavolajte servis.

Plech na pecenie nekladte na dno rdry na pecenie.
Nevykladajte dno rary alobalom.

Riad nekladte na dno rary na pecenie.

Doslo by k prehriatiu rdry. Doba pecenia kolacov a pe€enia
by bola odlisna a doslo by k poSkodeniu smaltu.

Nikdy nelejte do horucej rury na pe€enie vodu. Mézu
vzniknut Skody na smalte.



Ovocna st'ava Pri velmi $tavnatych ovocnych kola€¢och neobkladajte
plech prili§ husto. Ovocna Stava, ktora z plechu na pecenie
steCie, zanecha skvrny, ktoré uz nebudete méct odstranit.
Radsej pouzite hlbsiu univerzalnu panvicu.

Chladnutie s otvorenymi Ruru na pecenie nechajte vychladnut len uzatvorenu. Do

dvierkami rury na pecenie  dvierok rury na pecenie ni¢ neprivierajte. Aj ked dvierka
rary na pecenie len trochu otvorite, méze ¢asom dojst
poskodeniu susednych hran nabytku.

Silno znecistené tesnenie Ak je tesnenie riry na pecenie silno znedistené, dvierka

riry na pecenie rdry na pecenie sa v prevadzke uz nikdy spravne
nezatvoria. Susediace hrany nabytku sa mozu poskodit'.
Tesnenie rdry na pe€enie uchovavajte preto Cisté.

Dvierka ruary na pecenie Na dvierka rury na pecenie nestlpajte, ani nesadajte.
ako plocha na sedenie

Preprava sporaka Sporak neprenasajte, ani nedrzte za madlo dvierok.
Madlo dvierok by nevydrzalo vahu sporaka a mohlo by sa
odlomit..



Vas novy sporak

Tu spoznate svoj novy spotrebi€. Vysvetlime Vam ovladaci
panel s ovladaémi a ukazovatelmi. Ziskate informacie o
druhoch ohrevu a prilozenom prisluSenstve.

Ovladaci panel
Detailné odchylky zavisia na modeli spotrebica.

Voli¢ funkcii Voli¢ teploty



Rdra na pecenie

Voli€ funkcii Pomocou tlagidla funkcii nastavujete pre rdru druh ohrevu.
Nastavovacie tlaCidlo funkcii mézete otacat doprava, alebo

dolava.

0 Pozicia

0

Vypnuté

& Rychloohrev

pre rychle predhriatie

I Velkoplogny gri

pre grilovanie viac steakov,
parkov, ryb, alebo toastov.

Cirkulagny gril s
hordcim vzduchom

pre grilovanie veflkych kusov
masa.

(] Dolny ohrev

pouzite pre potraviny, ktoré
vyzaduju tmavsi a prepecenejsi
povrch

3D Horuci vzduch*

pre kolace a pizzu na

dvoch urovniach, listkové cesto
a placky na dvoch urovniach
sucasne

B Homy a dolny ohrev

pecenie kolacov, masa alebo
grilovanie je mozné len na
jednej urovni. Kolace je mozné
piect v kolacovej forme aj na
plechu, hovadzie a telacie,

a zverinu je mozné piect na
plechu na pecenie.

*Druh ohrevu, ktory je uréeny podla energetickej stupnice

EN50304.

Vo chvili, kedy nastavite ovladac, rozsvieti sa osvetlenie

rary.



Voli¢ teploty

Stupne grilovania

Rudra na pecenie a
prislusenstvo

Volicom teploty nastavite teplotu alebo vykon grilu.

Teplota
50-270 teplotny rozsah v °C
i O
1 slaby gril
2 stredny gril
3 silny gril

Ked rdra na pecenie hreje, svieti kontrolka nad voli¢om
teploty. V prestavkach medzi ohrevom zhasina.

Nastavenie na velkoploSnom grile vykonate pomocou
voli¢a nastavenia teploty.

PrisluSenstvo je mozné zasunut do rdry na pecenie do 4
réznych vysok.

PrisluSenstvo m6zete z dvoch tretin vytiahnut, bez toho,
aby sa preklopilo. Tak sa daju pokrmy lahko vybrat.



Prislusenstvo Prislusenstvo mézete dokupit’ v autorizovanom servise,
alebo v Specializovanej predajni. Uvedte, prosim, Cislo
HEZ.

Rost HEZ 434000

na riad, formy na kolace, pecienky, grilované kusky a
zmrazené pokrmy.
Rost zasurite pohybom dole ~—.

Univerzalna panvica HEZ 432000

na Stavnaté kolace, pecivo, zmrazené pokrmy a velké
pecienky. Ak grilujete priamo na roste, mdzete ju tiez pouzit
ako zachytavaciu nadobu na tuk.

Univerzalnu panvicu na pec€enie zasurite do rury skosenou
stranou k dvierkam az nadoraz.

2Zviastne prislusenstvo*

Hlinikovy plech na pe€enie HEZ430000 Na kolace a pecivo.

Rost HEZ434000 Na nadoby, kolacové formy, pecienky,
grilované pokrmy a hlboko zmrazené pokrmy.

Univerzalna panvica HEZ432000 Na Stavnaté kolace, pecivo, hlboko zmrazené
pokrmy a velké pecienky.

Smaltovany plech HEZ431000 Na kolace a pecivo.

Teleskopicky vysuv x2 HEZ438200 Vdaka vysuvnym listam vo vyske 1 a 3

mbzete prislusenstvo vytiahnut dalej, bez
toho, aby sa preklopilo.

Teleskopicky vysuv x3 HEZ438300 Vdaka vysuvnym listam vo vySke 1,2 a 3
mdzete prislusenstvo vytiahnut, bez toho, aby
sa preklopilo.

Ochranna mriezka Ochranna mriezka sa pripeviiuje na dvierka

rary na pecenie. Zabraruje tomu, aby sa
malé deti mohli dotknut horucich dvierok rary
na pecenie. Ochrannu mriezku je mozné
objednat pod &islom 440651 prostrednictvom
zakaznickeho servisu.

Zvlastne prisluSenstvo moézete zakupit v Specializovanych obchodoch.

.. o Rura na pecenie je vybavena chladiacim ventilatorom.
Chladiaci ventilator zapina sa a vypina podra potreby. Teply vzduch unika
dvierkami.
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Pred prvym pouzitim

V tejto kapitole najdete vSetko, €o musite urobit, kym
zacnete prvykrat varit.

Rozohrejte raru a vydcistite prisluSenstvo. Precitajte si
bezpecnostné pokyny v kapitole ,Dolezité informacie®.

Vybratie obalového

materialu Pred prvym pouZzitim rary na pecenie je bezpodmienecne

nutné vybrat vSetok obalovy material.

Styri &asti obalového materialu st umiestnené medzi
zavesnymi roStami a stenami rary. Odstrante ich.

Teraz je rura pripravena na prevadzku.

11



Predhriatie rury na
pecenie

Postupujte nasledovne

Predcistenie
prislusenstva

12

Aby sa odstranila vona novoty, rozohrejte uzatvorenu a
prazdnu ruru na pecenie.

1. Volig funkcii nastavte na &.

2. Voli¢om teploty nastavte 240 °C.

Po 60 minutach voli¢ funkcii vypnite.

Kym zacnete prisluSenstvo pouzivat, dokladne ho vycistite
Cistiacim roztokom a utierkou.



Nastavenie rury na pecenie

Ruru na pecenie nastavite volicom funkcii a voliCom teploty.

Kapitola , Tabulky a tipy“ je venovana nastaveniam
spravneho druhu ohrevu a teploty pre rézne druhy potravin.

Nastavenie
Priklad:
Horny a dolny ohrev B,
200 °C
0 1. Voli¢om funkcii nastavte pozadovany druh ohrevu.
=
. 2. Volicom teploty nastavte teplotu, alebo stupen grilovania.
200
Vypnutie Ked je pokrm hotovy, vypnite voli¢ funkcii.
Zmena nastaveni Teplotu, alebo stuperi grilovania mdzete kedykolvek

zmenit..
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Rychloohrev

Nastavenie

Rychloohrev je ukonéeny

14

1. Voli¢ funkcii nastavte na rychloohrev [£].
2. Volicom teploty nastavte pozadovanu teplotu.

Po niekolkych sekundach sa spusti rura na pecenie.
Kontrolka nad voli¢om teploty sa rozsvieti.

Kontrolka zhasne.
Vlozte pokrm do rdry a ruru nastavte.



Udrzba a ¢istenie

A

Cistiace
prostriedky

Nikdy nepouzivajte vysokotlakové, ani parné CistiCe.
Nebezpecenstvo skratu!

Nepouzivajte agresivne, alebo drsné Cistiace prostriedky.
Povrch sa mbéze poskodit. Ak sa nejaky taky prostriedok na
licnu stranu spotrebi¢a dostal, ihned ho umyte vodou.

Vonkajsie plochy spotrebica:

Plochy z uslachtilej ocele

Smaltované a lakované
povrchy

Vycistite teplym Cistiacim roztokom a mékkou handrickou. Plochy
z uslachtilej ocele vzdy ofierajte jednym smerom, aby nedoslo k
poskodeniu povrchu. Osuste makkou handrickou. Vzdy ihned
odstrante vapenaté, tukove, Skroboveé Skvmy a Skvmy od bielka.

Nie st vhodné agresivne Cistiace prostriedky, drsné Spongie a
hrubé Cistiace obrusky. Pre dosiahnutie lesklého povrchu pouzite
Cistiaci prostriedok na usfachtili ocel. Riadte sa pokynmi vyrobcu.
V servisnej sluzbe, alebo v Specializovanej predajni je mozné
obdrzat’ Specialne Cistiace prostriedky na uslachtili ocel.

Vycistite teplym €istiacim roztokom a handrickou. Osuste makkou
handri¢kou.

Ovladace Vycistite teplym Cistiacim roztokom a handrickou. Osuste makkou
handrickou.

Sklo dvierok Pouzite Cistiaci prostriedok na sklo. Nepouzivajte agresivne, alebo
drsné Cistiace prostriedky, alebo Skrabku na sklo. Mohli by ste sklo
poskodit.

Tesnenia Vycistite teplou vodou a handri¢kou. Osuste makkou handrickou.

Rura na pecenie Vycistite teplym Cistiacim roztokom a handrickou. Osuste makkou

handrickou.

Pri silnom znegisteni: Cistiaci prostriedok na riry na pecenie,
pouzivajte iba v studenej rire na pecenie.

Skleneny kryt osvetlenia rary

Vycistite teplym roztokom a handrickou. Osuste makkou
handri¢kou.

15



Prislusenstvo

Namocte do horticeho istiaceho roztoku. Vycistite kefkou, alebo
Cistiacou Spongiou.

Hiinikovy plech na pecenie
(volitelné prislusenstvo)

Cistiacim roztokom a makkou handri¢kou na Gistenie okien,
alebo handri¢kou z mikroviakna nepustajucou viakna vycistite
plochy vodorovnymi pohybmi a bez tlaku. Osuste makkou
handrickou.

Nie st vhodné agresivne Cistiace prostriedky, drsné Spongie a
hrubé Cistiace obrusky. PoSkrabali by plech.

Poistka dvierok
(volitelné prisluSenstvo)

Poistku dvierok za tielom vycistenia demontuite. VSetky plastové
diely namocte do horticeho Cistiaceho roztoku a vycistite Cistiacou
$pongiou. Osuste makkou handri¢kou. Pri sinom zneisteni by sa
poistka dveri mohla zaseknut a prestala by fungovat.

Spotrebic Pokyny k udrzbe a Cisteniu najdete v navode na obsluhu
varného panela.

Pre jednoduchsie

Cistenie Pre jednoduchsie Cistenie mézete zapnut osvetlenie rury a

Zapnutie osvetlenia rary

Vybratie dveri rury

16

vybrat dvere rury.
Nastavte tlagidlo funkcii na &.
Vybratie dveri rury je velmi jednoduché.

1. Uplne otvorte dvierka rury.

2. Povolte obidve blokovacie paky na pravej a na lavej
strane.

3. Uchopte dvierka riry za pravy a lavy okraj (drzte ruky
dalej od zavesov). CiastoCne zatvorte dvere rury (Sikma
poloha) a vyberte tahanim dopredu.

Po Cisteni namontujte dvierka rury opaénym postupom.



Cistenie arovni

Jednotlivé urovne mozete za ucelom Cistenia vybrat.

Vybratie zavesnych rostov:
1. Uchopte Urovne zospodu a potiahnite smerom k sebe.

Vyberte vy&nelky na spodnej Casti z drazok, do ktorych
boli nasadené.

2. Potom vytiahnite cely rost, najskér tahom dole a potom
tahom dopredu.

Urovne vygistite prostriedkom na riad a $pongiou, alebo
kefkou.

Zavesenie ramov:

1. Dva haky opatrne zasurte do hornych otvorov.

17
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Pozor! Nespravna montaz: Nikdy s ramom nehybte,
dokym nie su obidva haky Uplne zasunuté v hornych
otvoroch.

Mohlo by déjst k poSkodeniu a popraskaniu smaltu.

2. Spravne nasadenie: Obidva haky musia byt Uplne
zasunuté v hornych otvoroch. Teraz ram pomaly a opatrne
sklapajte dole a zaveste do spodnych otvorov.

3. Zaveste obidva ramy.

Pri spravne namontovanych ramoch je vzdialenost medzi
dvoma hornymi vySkami zasunutia vacsia.



Co robit v pripade poruchy?

Porucha, ktora sa vyskytne, je ¢asto spdsobena nejakou
mali¢kostou. Kym zavolate servis, venuijte, prosim
pozornost' nasledujucim pokynom.

Porucha Mozna pri€ina Upozomenie / naprava
Spotrebi¢ nefunguije. Poistka je chybna. Pozrite sa do poistkovej skrine, ¢i je
poistka v poriadku.
Vypadok prudu Skontrolujte, Ci svieti svetlo v
kuchyni.

Opravy mézu vykonavat’ iba Skoleni technici
autorizovaného servisu.

Neodbornou opravou Vam mozu vzniknat znaéné rizika.

Vymena ziarovky

na hornej stene

rary na pecenie

Ked Ziarovka prestane svietit, je nutné ju vymenit. Tepelne
odolné 25 W nahradné Ziarovky obdrzite v zakaznickom
servise, alebo v Specializovanych predajniach. Uvedte,
prosim, &isla ,E“ a ,FD" Vasho spotrebi¢a. Pouzivajte iba

Postupujte nasledovne tieto Ziarovky.

1. Vypnite poistku pre sporak v poistkovej skrini.

2. Aby ste zabranili Skodam, vlozte do studenej rury na
pecenie utierku.

3. Otacanim dofava vyskrutkujte kryt Ziarovky vo vnutri rury
na pecenie.

4. Ziarovku vymefite za rovnaky typ.
5. Zaskrutkujte spat kryt Ziarovky.

6. Vyberte utierku a zapnite poistku.

Vymena ochranného Ak je skleneny kryt Ziarovky v rure na pe€enie poSkodeny,

skleneného krytu musi byt vymeneny. Sklenené kryty obdrzite v
autorizovanom servise. Uvedte, prosim, Cisla ,E* a ,FD*
Vasho spotrebica.
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Servis

Cislo spotrebi¢a E a
vyrobné €islo FD

20

Ak musi byt Vas spotrebi¢ opraveny, je tu pre Vas nas

servis. Adresu a telefénne ¢&islo najblizSieho servisného
strediska najdete v telefébnnom zozname. Tiez uvedené
servisné centra Vam radi poskytnu kontakt na servisné
stredisko vo Vasej blizkosti.

Ak kontaktujete nas servis, uvedte, prosim, ¢islo vyrobku
(Cislo E) a vyrobné Cislo (Cislo FD) Vasho spotrebica.
Typovy §titok s Cislami najdete vpravo, zo strany dvierok
rary na pecenie. Aby ste v pripade poruchy nemuseli
dlho hladat, mdzete si hned tu poznacit udaje svojho
spotrebica.

E: FD:

Servis:




Tabulky a tipy

Kolace a pecivo

Pecenie na jednej urovni

Formy na pecenie

Tabulky

Tu najdete vyber pokrmov a ich vhodné nastavenia.
Docitate sa, aky druh ohrevu a teplota sa k VaSmu pokrmu
najlepsie hodia, aké prislusenstvo je potrebné pouzit a do
akej vySky ma byt zasunuté.

Dostanete mnoho tipov na riad a pripravu pokrmov a

tiez malého pomocnika v pripade poruchy, ak by niekedy
nebolo nie€o v poriadku.

Ak peciete na jednej trovni, pouzite horny a dolny ohrev
B. Tym sa podaria kolace najlepSie.

NajvhodnejSie su tmavé kovové formy na pecenie.
Pouzitie svetlych foriem na pecenie z tenkostenného
materialu alebo sklenenych foriem predizuje dobu

pecenia a kola¢ nezhnedne rovnomerne. Formu na kolace
pokladajte vzdy na rost.

Tabulka plati pre zasunutie do studenej rdry na pecenie.
Tym uSetrite energiu. Ked raru predhrejete, skrati sa doba
pecenia 0 5 az 10 minut.

V tabulkach najdete druhy ohrevu, ktoré sa najlepsie hodia
pre druh kolaca alebo peciva.

Teplota a doba pecenia zavisia od mnozstva a vlastnosti
cesta. Z tohto dévodu su v tabulkach uvedené rézne
rozsahy.

Skuste to najskér s nizSou hodnotou. NizSia teplota
podmienuje rovnomernejSie hnednutie. Ak je to nutné,
nastavte nabuduce vysSiu hodnotu.

Dodato¢né informacie najdete v ,Tipoch pre pecenie za
tabulkami.
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Kolac vo forme Forma na roste Vyska Druhy Teplota Doba
ohrevu °C pecenia,
minuty

Jednoduché trené cesto Obdiznikova kolasova 2 B8 160-180 55-65
forma / biely plech

Treny kolac jemny Obdiznikova koladova 2 8 155-175 65-75

(napr. linecky kolac) forma / biely plech

Korpus s okrajom Kola€ova forma s 1 8 160-180  30-40
odstranitefnym dnom

Tortovy korpus z treného Forma naovocnutortu 2 8 160-180 25-35

cesta

Piskétova torta Kolagova forma s 2 B8 160-170  35-40
odstranitefnym dnom

Ovocnd, alebo tvarohova Tmava tortova formas 1 B8 170-190 70-90

torta, krehké cesto*™ odstranitefnym dnom

Jemny ovocny kolac z KolaCova forma s 2 B8 150-170 55-65

tfreného cesta odstranitefnym dnom

Pikantné kolace™ KolaCova forma s 1 8 180-200 50-60

(napr. quiche/cibulovy odstranitelnym dnom

kola&)

**Nechajte zhruba 20 mindt v rire vychladnut.
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Kolace na plechu Vyska Druh Teplota°C Doba

ohrevu pecenia,
min.
Treneé, alebo kysnuté cesto so Univerzalna panvica 3 160-180 25-35
suchou vrstvou Hlinikovy plech

+univerzalna panvica®* 143

Trené, alebo kysnuté cesto so Univerzalna panvica 3 140-160 40-50
Stavnatou homou vrstvou (ovocie) Hiinikovy plech

+univerzalna panvica®* 143

@O0000e O@ O

Piskotova rolada (predhriat) Univerzalna panvica 2 170-190 15-20

Kysnuta vianocka z 500 gmuky  Univerzalna panvica 2 150-170 25-35

Stoly z 500 kg muky Univerzalna panvica 3 150-170 40-50

Stoly z 1 kg mUky Univerzalna panvica 3 120-140 100-110

Sladky zavin Univerzalna panvica 2 180-200 55-65

Pizza Univerzalna panvica 3 180-200 20-30
Hlinikovy plech

+ univerzalna panvica®  1+3

*  Hlinikové plechy na peCenie mbzete zakUpit' v zakaznickom servise, alebo v Specializ. predajni.
** Pri pe€eni na dvoch Urovniach zasunite univerzalnu panvicu vzdy nad plech ( do vysky 3).

Chlieb azemle Vyska Druh Teplota°C Doba

ohrevu pecenia,

min.

Kysnuty chlieb z 1,2 kg muky* Univerzaina 2 B8 270™ 8™
(predhriat) panvica 190 35-45
Kvéskovy chlieb z 1,2 kg muky* Univerzaina 2 B8 270™ 8™
(predhriat) panvica 190 35-45
Zemle* (napr. Zitné zemle) Univerzaina 3 B8 200-220 20-30
(predhriat) panvica

*  Nikdy nelejte vodu priamo do hortcej riry.
** Predhrejte na vysoku teplotu a po uvedenej dobe nastavte nizSiu teplotu.
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Drobné pecivo Vyska Druh Teplota°C Doba

ohrevu pecenia, min.

Sladkosti Univerzalna panvica 3 B8 150-170 10-20
Hlinikovy plech + 1+3 130-150 25-35
univerzalna panvica™*

Malé kolaciky (predhriat) Univerzalna panvica 3 8 150-170 10-20
Hlinikovy plech + 1+3 130-150 25-35
univerzalna panvica™

Penové kolaciky Univerzalna panvica 3 70-90 135-145

Vetemniky Univerzalna panvica 2 B8 200-220 30-40

Makronky Univerzalna panvica 3 = 110-130 30-40
Hlinikovy plech + 1+1 100-120 35-45
univerzalna panvica™

Listkové cesto Univerzalna panvica 3 190-210 20-30
Hlinikovy plech + 1+3 @ 180-200 25-35
univerzalna panvica™*

* Hlinikové plechy mézete ziskat v Specializovanych predajniach ako zviastne prisluSenstvo alebo v

servise.

** Pri peCeni na dvoch Urovniach zasurite univerzalnu panvicu vzdy nad plech ( do vysky 3).
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Tipy k peceniu

Chcete piect’ podl'a svojho
vlastného receptu.

Orientujte sa podla podobného druhu peciva v tabulkach pre
pecenie.

Takto zistite, Ci je treny kolac
prepeceny.

Asi 10 minut pred koncom doby pecenia, ktora je uvedena v
recepte, pichnite drevenou Spajchlou do najvyssieho miesta
kolaca. Ak sa cesto prestane na Spajchlu lepit, je kola€ hotovy.

Kolac sa zrazil.

Nabuduce pridajte menej tekutiny, prip. nastavte teplotu rary o
10 stupriov nizSiu. Dodrzujte doby mieSania uvedené v recepte.

Kolac uprostred nakysol viac, ako
na okraji.

Okraj tortovej formy nepotierajte tukom. Po upeceni kola€ nozom
opatrne oddelte od formy.

Kola¢ je na povrchu prilis tmavy.

Zasurite ho nizSie, zvolte nizSiu teplotu a pecte kolac trochu
dihsie.

Kolag je prilis suchy.

Do hotového kolaca napichaijte Sparatkom malé otvory. Potom
ich pokvapkajte ovocnou Stavou, alebo trochou alkoholu.
Nabuduce zvolte teplotu o 10 stupriov vysSiu a skratte doby
pecenia.

Chlieb, alebo kolac (napr.
tvarohovy) vypadaju dobre, vo
vnutri vSak st mazl'avé (mastné,
so zvySkami vody).

Nabuduce pouzite menej tekutiny a pecte trochu dihSie pri nizSej
teplote. Pri kolaci so Stavnatym obloZzenim najskér predpecte
korpus. Posypte ho mandlami, alebo struhankou a oblozZte.
Dodrzuijte, prosim, recepty a doby pecenia.

Pecivo zhnedlo nerovhomerne.

Zvolte o nie€o nizSiu teplotu - pecivo sa prepecie
rovnomernejsie. Citlivé pecivo pecte na jednej Urovni pomocou
horného a dolného ohrevu & Precnievajuci papier na peCenie
méze ovplyvnit cirkulaciu vzduchu. Papier nastrihajte vzdy tak,
aby vyhovoval rozmerom plechu.

9vocny kolac je dole prilis svetly.
St'ava z ovocia vytiekla.

Nabuduce pouzite hibSiu univerzalnu panvicu.

Piekli ste na viacerych Grovniach.
Pecivo na hornom plechu

je tmavsie, ako na dolnych
plechoch.

Pri pe€eni na viacerych urovniach pouzite vzdy 3D-horuci
vzduch @. Plechy vloZzené v rovnakom €ase nemusia byt
hotoveé v rovnaku dobu.

Pri peceni stavnatych kolacov
vystupujte kondenzovana voda.

Pri peCeni mdze vznikat vodna para. Unika madiom dvierok.
Vodna para sa mbéze zrazat na ovladacom paneli, alebo
susednom nabytku a odkvapkavat ako kondenzovana voda. To
je podmienené fyzikaine.
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Maso, hydina, ryby

Riad

Pokyny k peceniu

Pokyny ku grilovaniu
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Moézete pouzivat kazdy riad, ktory je odolny voci vysokym
teplotam. Pre velké peCenie mozete pouzit tiez univerzalnu
panvicu.

Riad klad'te vzdy do stredu rostu.

Horuce sklenené nadoby odstavujte na suchu utierku. Na
studenej, alebo mokrej podlozke méze sklo prasknut.

Vysledok pecenia je zavisly od druhu a kvality masa.

K chudému masu pridajte 2 az 3 polievkové lyzZice tekutiny,
ku dusenej pecienke 8 az 10 polievkovych lyzic a to podla
velkosti.

Kusky by ste mali po uplynuti polovice doby otocit.

Ak je pecienka hotova, mala by eSte 10 minut odpocivat vo
vypnutej, zatvorenej rire na pecenie. Tak sa Stava z masa
lepsie rozlozi.

Grilujte vzdy v uzatvorenej rure na pecenie.

Vezmite, ak je to mozné, rovnako hrubé kusky na
grilovanie. Mali by byt hrubé minimalne 2 az 3 cm. Tak
zhnednu rovnomerne a zostanu pekne stavnaté.
Steaky solte az po grilovani.

Grilované kusky polozte priamo na rost. Grilovany kusok
bude najlepsi, ak ho polozite do stredu rostu. Zasurite
potom univerzalnu panvicu do vysky 1. Stava z mésa sa na
nej zachyti a rira na pecCenie zostane Cistejsia.

Grilované kusky otocte po uplynuti dvoch tretin zadanej
doby.

Grilovacie vyhrevné teleso sa automaticky vypina a opat
zapina. To je normalne. Ako ¢asto k tomu dochadza, zavisi
od nastaveného stupna grilovania.



Maso Taburka plati pre vloZzenie do studenej rury na pecenie.
Casové udaje v tabulkach su orientacné hodnoty.
Su zavislé od kvality a vlastnosti masa.
Maso Hmotnost'”  Riad Vyska Druh Teplota°C, Doba
ohrevu  gril pecenia,
min.

Dusena hovadzia 1kg 2 B8 200-220 120
pecienka (napr. vysoka 1,5kg priklopeny 2 B8 190-210 140
roStenka) 2kg 2 B 180-200 160
Svietkova 1 1 8 210-230 70

1,5kg odklopeny 1 B8 200 -220 80

2kg 1 8 190-210 20
Roastbeef, ruzovy* 1kg odklopeny 1 230-250 50
Steaky, prepecené rost™* 4 (] 3 20
Steaky, ruzové rost™* 4 () 3 15
Braviové méso 1kg 1 190-210 120
bez koze (napr. 1,5kg odklopeny 1 180-200 150
plece) 2kg 1 170-190 170
Bravcové maso 1kg 1 190-210 130
s kozou™ (napr. 1,5kg odklopeny 1 180 -200 160
plece, koleno) 2kg 1 170-190 190
Udené kotlety s kostou 1kg priklopeny 1 B8 210-230 80
Sekana pecienka 750 g odklopeny 1 180-200 70
Parky cca750g  rodt™* 4 (] 3 15
Telacia pecienka 1kg odklopeny 1 = 200-220 100

2kg 1 B8 180 - 200 140
Jahnacie stehno bez 1,5kg odklopeny 1 170-190 120
kosti

*

pecenie odpocinut.

Roastbeef v polovici doby otocte. Po uvareni ho zabalte do alobalu a nechaijte 10 minut v rdre na

** Pri bravéovom mase kozu narezte a, ak ho budete obracat, poloZte ho do nadoby najskor kozou dole.

** Univerzalnu panvicu zaveste do vysky 1.
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Hydina

Hodnoty uvedené v tabulke platia pre studenu raru na
pecenie.

Udaje o hmotnosti v tabulke sa vztahuji na neplnenu
hydinu pripravenud na pecenie.

Ak grilujete priamo na roste, zasunte do vysSky 1
univerzalnu panvicu.

Pri kacke, alebo husi prepichnite pod kridlami kozu, aby
mohol vytekat' tuk.

Hydinu po dvoch tretinach doby pecenia obratte.

Hydina bude obzvlast do chrumkava opecena, ak ju ku
koncu pecenia potriete maslom, slanou vodou, alebo
pomarancovou Stavou.

Hydina Hmotnost’”  Riad Vyska Druh Teplota°C, Doba
ohrevu  gril pecenia,
min.
Polka kurcata, 1 az po400g Rost 2 210-230 40-50
4 kusy
Casti kuréata po250g Rost 210-230 30-40
Kuréa voelku, 1 a2 po 1 kg Rost 2 200-220  75-85
4 kusy
Kacka 1,7kg Rost 2 170-190 80-100
Hus 3kg Rost 2 160 - 180 110-130
Mlada morka 3kg Rost 2 180-200 80-100
2 mor€acie stehna po800g Rost 2 180-200 80-100
Ryby Hodnoty uvedené v tabulke platia pre studenu raru na
pecenie.
Ryby Hmotnost’”  Riad Vyska Druh Teplota Doba
ohrevu °C pecenia,
min.
Grilovana ryba po300g 3 (] 2 20-25
1kg rost* 2 190-210 40-50
15kg 2 (] 180 - 200 60-70
Platky ryb, po300g rost* 4 c Stuperi 2 20-25
napr. filé

*

Naviac zaveste do vy3ky 1 univerzalnu panvicu.
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Tipy k peceniu a
grilovaniu

Pre hmotnost’ pecienky nie su v
tabulke uvedené Ziadne udaje.

Zvolte tidaj podia prisludnej najblizSej niz&ej hmotnosti a predite
dobu.

Ako zistite, ¢i je pe€ienka uz
hotova.

Pouzivaijte teplomer pre maso (mozno zakupit' v odbomych
predajniach), alebo vykonaijte ,skusku lyZicou®, Zatlacte lyZicou na
pecienku. Ak je pecienka pevna, je hotova. Ak sa pretlaci, potrebuje
este trochu Casu.

Pecienka je prili§ tmava a kérka je
na niektorych miestach spalena.

Skontrolujte vySku zasunutia a teplotu.

Pecienka vypada dobre, ale Stava
je pripalena.

Nabudice zvolte mensiu nadobu na pecenie, alebo pridajte vacsie
mnozstvo tekutiny.

Pecienka vypada dobre, ale Stava
je prilis svetla a vodnata.

mnozstvo tekutiny.

Pri podlievani pecienky vznika
vodna para.

Jej velka Cast’ vystupi cez vystup pary. Vodna para sa mozZe zrazat
na paneli vypinaca, alebo susednom nabytku a odkvapkavat v
podobe kondenzacnej vody. Toto je podmienené fyzikalne.
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Nakypy,

gratinované :j(:;/:lnoty uvedené v tabulke platia pre vlozenie do studenej
pokrmy, toasty '
Pokm Riad Vyska Druh Teplota°C, Doba
ohrevu  stupen pecenia,
grilovania  min.
Sladky nakyp (napr. tvarohovy Nakypova 2 B8 170-190 50 - 60
nakyp s ovocim) forma
Pikantné nakypy z varenych prisad ~ Nakypova 2 = 210-230 25-35
(napr. rezancovy nakyp) forma alebo
univerzalna
panvica
Pikantné nékypy zo surovych Nakypova 2 150-170 50-60
prisad* (napr. gratinované zemiaky) forma, alebo
univerzalna 2 8 140- 160 70-80
panvica
Opecené toasty 12 platkov  Giril 4 (] 3 4-5
Zapetené toasty 12 platkov  Gril™ 3 (] 3 5-8

*

Néakyp moze byt vysoky maximalne 2 cm.
** Naviac zaveste do vySky 1 univerzalnu panvicu.

Zmrazené hotové

vyrobky Dodrzujte, prosim, Udaje vyrobcu na obale.
Tabufka plati pre zasunutie do studenej rury na pecenie.

Pokrm Vyska  Druh Teplotav °C Doba trvania
ohrevu v mindtach
Zavin s ovocnou naplriou* Univerzalnapanvica 3 180-200 40-50
Zemiakové hranolky* Univerzalna panvica 3 B8 210-230 25-30
Pizza* Rost 2 B8 200-220 15-20
Pizza-bageta* Rost 2 190-210 15-20

*

PrisluSenstvo vylozte papierom na pecenie. Dbajte, prosim na to, aby ste pouZili papier vhodny pre
tieto teploty.

Upozornenie Univerzélna panvica sa mdZe vplyvom zmrazenych
potravin po¢as pecenia stiahnut. Pri¢inou su velké teplotné
rozdiely. Deformacia sa po€as pecenia strati.
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Rozmrazovanie Potraviny vyberte z obalu a vo vhodnom riade poloZte na
rost.

DodrZujte, prosim, udaje vyrobcu na obale.

Doby rozmrazovania su zavislé od druhu a mnozstva

potravin.
Pokrm PrisluSenstvo Vyska Druh Teplotav °C
ohrevu
Zmrazeny tovar* Rost 2 Volic teploty
napr. Slahackové torty, maslové krémové torty, zostava vypnuty
torty s Cokoladovou, alebo cukrovou polevou,
ovocim,
kuréa, saldma a maso, chlieb, Zzemle, kolace a
iné pecivo

*

Hydinu poloZte na tanier prsnou stranou dole.

Susenie PouZivajte iba bezchybné a dékladne umyté ovocie a
zeleninu.
Nechajte ich dobre odkvapkat a osuste ich.
Univerzalnu panvicu a rost vyloZte papierom na pecenie,
alebo pergamenovym papierom.

Pokrm Vyska  Druh Teplota v °C Doba trvania v

ohrevu hodinach

600 g jablk nakrajanych na kolieska 1+3 80 ccab

800 g Stvrtiek z hrusiek 1+3 & 80 cca8

1,5 kg sliviek 1+3 @ 80 cca8-10

200 g otistenych kuchynskych byliniek 1 +3 ) 80 cca 1%

Poznamka: Velmi Stavnaté ovocie, alebo zeleninu niekolkokrat otocte.

Po ukonéeni susenia ihned suché ovocie, alebo zeleninu
zbavte papiera.
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Zavaranie

Priprava

Nastavenie

Zavaranie ovocia

Pohare a zavaracie gumy musia byt Cisté a v poriadku.
Pouzivajte, ak je to mozné, rovnako velké pohare. Udaje v
tabulke sa vztahuju na jednolitrové gulaté pohare.

Pozor! Nepouzivajte Ziadne vacsie, alebo vys$Sie pohare.
Veka by mohli prasknut.

Pouzivajte iba bezchybné ovocie a zeleninu.
Dokladne ich umyte.

Naskladajte ovocie, alebo zeleninu do poharov. Okraje
poharov este eventualne utrite. Musia byt Cisté. Na kazdy
pohar polozte mokrd zavaraciu gumu a vicko. Uzatvorte
pohare pomocou svoriek.

Do rury na pecenie nekladte viac ako Sest poharov.

Uvedené doby v tabulkach su orientacné. M6zu byt
ovplyvnené teplotou v miestnosti, po¢tom poharov,
mnozstvom a teplotou obsahu poharov. Pred prepnutim,
prip. vypnutim spotrebi¢a sa presvedcite, Ze obsah v
poharoch spravne perli.

1. Univerzalnu panvicu zasurite do vysky 2. Pohare
postavte do panvice tak, aby sa vzajomne nedotykali.

2. Do univerzalnej panvice nalejte /% litra hortcej vody
(cca 80 °C).

3. Uzatvorte dvierka rary na pecenie.

4. \Voli¢ funkcii nastavte na (3.

5. Voli¢ teploty nastavte na 170 az 180 °C.

Akonahle to v poharoch zaéne perlit, o znamena, ze
v kratkych odstupoch - priblizne po 40 az 50 minutach
- vystupuju bublinky, vypnite voli¢ teploty. Voli¢ funkcii
zostane zapnuty.

Po 25 az 35 minutach dohrievania by ste mali vybrat’
pohére z rury na pecenie. Pri dlh§om chladnuti v rare na
pecenie by sa mohli za€at' tvorit zarodky a zavarené ovocie
by zagalo kysnut. Vypnite voli€ funkcii.

Ovocie v jednolitrovych poharoch od perlenia Dohrievanie
Jablka, ribezle, jahody vypnut cca 25 minat
Ceresne, marhule, broskyne, egres vypnut cca 30 minat
Jablkova dren, hrusky, slivky vypnut cca 35 minut
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Zavaranie zeleniny

Ak v poharoch za¢nu stupat bublinky, otocte otoénym
ovladadom spat na cca 120 az 140 °C. Cas vypnutia
voli¢a teploty najdete v tabulke. Nechajte zeleninu este 30
- 35 minut odstat v rare na pecenie. Voli¢ funkcii zostane

zapnuty.

Zelenina v studenom naleve v jednolitrovych od perlenia Dohrievanie
poharoch 120-140°C

Uhorky - cca 35 minut
Cervena repa cca 35 minut cca 30 minut
Kel cca 45 minut cca 30 minut
Fazula, kalerab, Cervena kapusta cca 60 minut cca 30 minut
Hrach cca 70 minat cca 30 minut

Vybratie poharov

Tipy na asporu
energie

Neodkladajte pohare na studenu, alebo mokru podlozku.

Mohli by prasknut.

Ruru na pecenie predhrievajte iba vtedy, ak je to uvedené v
recepte, alebo v tabulke navodu na obsluhu.

Pouzivajte tmavé, Cierno lakované, alebo smaltované formy
na pecenie. Tieto formy obzvlast dobre prijimaju teplo.

Vacsi pocet kolacov pecte najlepsie po sebe. Rura na
pecenie bude este tepla. Tym sa skrati doba pecenia

druhého kolaca. Mézete tiez zasunut dve hranaté formy

vedla seba.

Pri dlhSej dobe varenia mdzete vypnut rdru na pecenie
10 minut pred koncom varenia a vyuzit zvySné teplo na

dovarenie.
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Akrylamid v potravinach

Akych pokrmov sa to
tyka?

Akrylamid vznika predovsetkym pri zahriati pripravovanych
obilnych a zemiakovych produktov na vysoké teploty, ako
napr. pe¢enych zemiakoch, pomfritoch, toastoch, zemli,
chlebe, jemnom pecive (susienky, pernik, marcipan).

Tipy k priprave pokrmov s €o najnizsim obsahom
akrylamidov

VsSeobecne

Dobu tepelenej pripravy, pecenia a grilovania skratte na
najniz¢iu moznu dobu.

Pecte do zlatista nie do tmava.

Cim vadsia a hrubsia je porcia, tym mensi je obsah
akrylamidov.

Pecenie

Placicky

Hranoleky z rdry na pecenie

Homy / dolny ohrev max. 200 °C, 3D-hortci vzduch, alebo hortci
vzduch max. 180 °C.

Homy / dolny ohrev max. 190 °C, 3D-horuci vzduqh, alebo 3D
hortci vzduch max. 170 °C. Vajce, alebo vajecny Zltok obmedzuje
tvorbu akrylamidu.

Rozmiestnit na plechu rovnomeme a v jednej vrstve. Piect
minimalne 400 g na jednom plechu, aby hranol&eky neboli
vysusene.
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Skusobné pokrmy

Kolace a pecivo

podla normy DIN 44547 a EN 60350.

Hodnoty uvedené v tabulke platia pre studenu raru na

pecenie.

Pokm PrisluSenstvo a upozomenia Vyska Druh  Teplota Doba pecenia,
ohrevu °C min.
Striekané pecivo Univerzalna panvica 3 8 150-170 20-30
Hlinikovy plech* + 1+3 140-160 30-40
univerzalna panvica™*
Kolaciky Univerzalna panvica 3 =) 150-170  25-35
20 kusov
Kolaciky 20 kusovna  Hlinikovy plech* + 1+3 (& 130-150 35-45
plech (predhriat) univerzalna panvica**
Vodovy piskét Tortova forma** 2 B8 160-170  35-40
Kysnuté kolace na Univerzalna panvica 3 B8 140-160 40-50
plechu Hlinikovy plech* + 1+3 130-150 30-60
univerzalna panvica**
Zakryty jablkovy Univerzélna panvica + 1 B8 190-210 70-80
kola¢ 2 tortoveé formy z bieleho
plechu & 20 cm***
univerz. panvica + 2 tortové 1+3 (@) 170-190 65-75
formy z bieleho plechu
20 cm*™**

**  Kolacovu formu vioZte na rosty.
= Kolacové formy postavte na prisluSenstvo uhlopriecne.

Dalsie plechy a rosty obdrzite ako zviastne prislugenstvo v Specializovanej predajni.
Pri peceni na dvoch Urovniach zasurite univerzalnu panvicu vzdy nad plech (do vysky 3)

Gril Hodnoty uvedené v tabulke platia pre studenu raru na
pecenie.
Pokrm Prislusenstvo Vyska Druh Stupeni grilovania Doba pecenia,
ohrevu min.
Opedené toasty Rost 4 (] 3 1-2
(10 min predhriat)
Karbonétok, 12 kusov* Rost 4 (1} 3 25-30

* Po uplynuti 2/3 doby otocte. Plech zasurite do vysky 1.
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Uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode
Vazeny zékaznik,
Podla § 13, odst.5 zakona €. 22/97 Zb. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované

spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s. r. 0. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona €. 22/97 Zb a prislusnych nariadeni viady.

Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na v8etky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotfebiCe s. r. 0.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku. Montaz a instalacia spotrebica
musi byt vykonana v sulade s vyhlagkou UBP SR &.718/2002 Z. z. sUvisiacich predpisov a noriem v
plathom zneni. Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vSetky podmienky pre pripojenie
na inZinierske siete podla platnych noriem a podla navodu na pouZitie.

Zaruéné podmienky

* na vyrobok sa poskytuje zaru€na doba 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujucim

* pri reklamacii je podmienkou predlozit platny darovy doklad o kupe vyrobku (napr.
pokladniény blok, faktiru a pod.)

* ak vyrobok je pouzivany k inému nez vyrobcom stanovenému ucelu, alebo je vyrobok pouzivany
v ramci predmetu obchodnej Cinnosti, poskytuje sa zaru¢na doba 6 mesiacov odo dia zakupenia,
nakolko spotrebiCe su ur€ené vyhradne pre pouzitie v domacnosti

* za vadu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajice absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cistenia,
nadmernym pouzivanim vyrobku

* zaru¢na doba neplynie po dobu, po ktoru kupujuci neméze uzivat tovar pre jeho vady, za ktoré
zodpoveda predavajuci

* ak nebude zistena Ziadna zavada, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava alebo bude
zistena zavada nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

« zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruénom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotrebice. s.r.o. organizaéna
zlozka Bratislava zanika, ak:

« je necitatelny vyrobny §titok, alebo na vyrobku chyba

* Udaje na zaru¢nom liste, pripadne na doklade o predaiji sa liSia od udajov uvedenych na
vyrobnom $titku spotrebica

« vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrZany sulad s
platnymi STN, alebo s navodom na obsluhu

« vyrobok bol neodborne namontovany, alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou
opravnenou v zmysle vyhlagky UBP SR &.718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a
spotrebice s elektrickym napajanim 400 V, ako i na spotrebiCe dodavané bez elektrického kabla,
pripadne bez elektrickej koncovky

* bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou

« zavada na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov, alebo prisluSenstva

* sa jedna o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena,
neodborného zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.




AQUA
STOP

RozsSirena zaruka nad ramec zakona

Pri pra€kach a umyvackach riadu sériovo vybavenych systémom AquaStop, je vyrobcom
poskytnuta na toto zariadenie zaruka po celt dobu zivotnosti spotrebica, a to ako na funkciu
zariadenia AquaStop, tak aj na Skody, ktoré vzniknu preukazatelne poruchou tohoto zariadenia.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozorfiuje na to, Ze vyrobok po skonéeni jeho
zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do Specialnej zberne
odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.

VaSou podporou spravnej likvidacie pomahate ziskat opat cenné suroviny a chranit tak zivotné
prostredie. DalSie informéacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom urade, v zberni
odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu, spracovanie, recyklaciu a
ekologické zneskodrnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.

Prehlasenie o hygienickej nezavadnosti vyrobkov

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebi€e s.r.0. a prichazajuce
do styku s potravinami spifiaji poZiadavky o hygienickej nezavadnosti podla zakona

€. 258/2000 Zb., vyhlasky 38/2001 Zb. Toto prehlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky
prichadzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s.r.o.

»Spotrebi¢ nie je ur€eny pre pouzitie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak im osoba
zodpovedna za ich bezpecnost neposkytne dohlad a alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebi¢a.”




ZOZNAM SERVISNYCH STREDISK

PsC Mesto Adresa prevadzky Servisné stredisko Web E-mail Telefén 1 Teleféon 2
085 01 | Bardejov Partizanska 14 Peter Spik peter.spik@slovanet.sk 054/4746227 | 0905400019
811 07 | Bratislava Mytna 17 Viva elektroservis www.vivaservis.sk servis@vivaservis.sk 02/45958855 | 0905722111
841 02 | Bratislava Trhovéa 38 TECHNO SERVIS BRATISLAVAS . 0. www.technoservis.sk technoservis@nextra.sk 02/64463643 | 0907778406
945 01 | Komarno Mesaéna 20 LASER Komarno spol. s r.o. www.laser-kn.sk servis@laser-kn.sk 035/7702688 | 0915222454
040 01 | Kosice Komenského 14 Ing. Lubor Kolesar Kubis kubisservis@mail.t-com.sk 055/6221477 | 0905894769
071 01 | Michalovce Ul.Obrancov mieru 9 | ELEKTROSERVIS VALTIM valiska.lubomir@stonline.sk | 056/6423290 | 0903855309
949 01 | Nitra Spojovacia 7 EXPRES servis Anna EImanova expresservis@naex.sk 037/6524597 | 0903524108
920 01 | Piestany Zilinska 47 Domoss Technika a.s. www.domoss.sk servis@domoss.sk 033/7744810 | 033/7742417
058 01 | Poprad Tovarenska ul.¢.3 TATRACHLAD POPRAD s.r.o0. www.tatrachlad.sk tatrachlad@tatrachlad.sk 052/7722023 | 0903906828
080 05 | PreSov Svabska 6695/57A BARAN servis - Baran Lubo$ www.baranservis.sk baranservis@stonline.sk 051/7721439 | 0903904572
971 01 | Prievidza V.Clementisa 6 ELEKTROSERVIS Pavlicek Peter www.peterpaviicek-elektroservis.sk | paviicek elektroservis@stonline.sk | 046/5485778 | 0905264822
979 01 | Rimavska Sobota | Malohontska 2594 N.B.ELEKTROCENTRUM nbelektrocentrum@stonline.sk | 047/5811877 | 0905664258
034 72 | Ruzomberok Liptovska Luzna 496 | E servis elektro spotrebiCov elpra@speednet.sk 044/4396413 | 0905577817
911 08 | Trencin Mateja Bela 37 Jozef Roznik www.bshservis.sk roznik@bshservis.sk 0903702458
960 01 | Zvolen Hviezdoslavova 34 STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS stafexpress.zvservis@mail.t-com.sk | 045/5400798 | 0905259983
01001 | Z Komenského 38 M-SERVIS Mare§ Jaroslav www.m-servis.sk mservis@zoznam.sk 041/5640627






